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 _AOP Gilos diw Tosussillon

Le Grenache vient des terrasses de la Tét
au-dessus de Pézilla-la-Riviere, sol cal-
caires limoneux caillouteux, les 2 autres

cépages vers Espira-de-L'Agly, schistes
délités avec limons et galets. A CCO/QDS

Cépages :
Syrah, Grenache noir, Mourvedre.
Vinification : SIMPLE
e Vendange égrappée, vinification séparée Parfait surunjoli
SERVIR } a15°C de chaque cépage, macération tradition- plateau de charcuterie.
nelle. -
Elevage :

CLASSIQUE

Idéal sur une entrecote
grillée et aubergines
J k confites al'ail. g
Nelea de Diguslalian FROMAGE
Sur un assortiment de

Y W' fromages de brebis.

¢ DESSERT
Jolie robe violine.  Joli fruit frais, des  Fraiche, épices douces, Superbe sur un fondant

notes de cerise réglisse, tanins fermes, au chocolat. Y
noire. longueur sur la cerise. Vs :

Cuve inox jusqu’a la mise en bouteille en
mars suivant la vendange.
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rnaud de Villeneuve est une coopérative

vinicole capable de proposer une des plus

belles palettes de vins du Roussillon.

Le vignoble sétend sur 2000 hectares de
vignes exploitées par 300 vignerons et bénéfi-
cie d'une mosaique de terroirs. Les vignes

sont majoritairement implantées sur des
plaines proches de la mer jusqu’aux
coteaux de larriére-pays, jusqu’a 200
métres d'altitude.
Il est réparti sur plusieurs zones géogra-
phiques aux caractéristiques variées.
Au nord, les coteaux des Corbiéres,

a l'ouest, les terrasses de la vallée

de la Tét et de I'’Agly, au centre, les

terrasses et plateaux du Crest et du

Jas. Plus proche de la mer enfin, les

plaines alluvionnaires.

Soucieux de préserver l|'environne-
ment qui entoure la vigne et sa biodiver-
sité, ils privilégient les pratiques culturales
raisonnées et incitent leurs vignerons a limi-
ter les traitements. Une partie du vignoble
est exploitée en agriculture biologique et ils
sont en conversion vers le label Vignerons

en Développement Durable.
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. Lundi au Samedi 1T0h -20h - Non-Stop

a\/es a/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - www. boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - [-abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



