
ACCORDS

Ce vins reflète la 
diversité du terroir de 
Faugères.
Il est le fruit du plaisir 

de travailler cette terre et de 
l’envie de façonner des vins 
savoureux et profonds.

Terroir  :  
Schiste gris, Coteaux exposition 
Est-Sud.
Cépages :
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre.
Vinification :
Egrappage partiel, cuvaison longue,
remontage.
Élevage :
16 à 18 mois en barriques (20% en
bois neuf), mise en bouteille sans filtration.
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Notes de Dégustation

Jolie robe grenat. Cerise, griotte, mûr, 
prune mûres, cuir, 
réglisse, thym, cacao.

Moelleuse, vive, fruits 
juteux, tannins soyeux.

Ballotine de vollailes 
aux épices.

Lapin aux cham-
pignons, veau aux 
herbes.

Filet de bœuf 
Wellington, pavé de 
biche Rossini.

Tournedos sauce
chocolat.

VOLAILLE

CHIC

????

ÉTONNANT

CARAFER  }  
1 heure avant

SERVIR  }  à 16-17°C

BARDI ALQUIER



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

S
itué au cœur de l’aire d’appellation Fau-
gères, en Languedoc, le Domaine Bardi 
d’Alquier – anciennement Jean-Michel 
Alquier, est conduit aujourd’hui par So-

phie et Thibaud Bardi de Fourt. Il est l’image 
même d’une tradition fondée sur l’amour de 
cette terre et le désir constant d’en sublimer 
les fruits par un travail rigoureux et créatif, 

qui sait innover en respectant le terroir.
À 340 mètres d’altitude sur des coteaux 
de schistes et d’argile, dans une cam-

pagne belle et sauvage, notre petit vi-
gnoble de 12 hectares, situé à Faugères, 

est essentiellement constitué de Syrahs is-
sues de sélections massales, mais également de 

vieux Grenaches noirs, Mourvèdres, Carignans, 
ainsi que de Grenaches blancs, Marsannes et 
Roussannes travaillés en agriculture biologique.

 Les vins conjuguent finesse, équilibre ainsi que 
complexité aromatique et sont l’une des ex-
pressions de l’appellation.

BARDI ALQUIER
Faugères


