LANGUEDOC

GRANDE CUVEE
ANTECH A0P Gomantdo Limouse

Terroir : Coteaux et terrasses, argilo-cal-
caires. Climat méditerranéen sous in-
fluence océaniques.

(épages : Chardonnay, Chenin, Mauzac

Vinification : Méthode traditionnelle. Ven-
danges exclusivement manuelles et pres-
surage pneumatique immédiat. Apres sé-
lection des jus premiéere fermentation en
cuverie inox thermo régulée.

Assemblage et prise de mousse sur lattes
en caves a températures controlées pen-
dant 18 mois en moyenne.

Dosage : 8 g/
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Note de pain grillé  Franche et équilibrée, des

et fraicheur des saveurs de pamplemousse
agrumes. tres délicats. Jolie Iongueurf

ACCORDS

APERO

A partager entre

copains avec des
g amandes.
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Idéal sur une volaille
FRUITS DE MER

crémée aux champi-
gnons.

& Sublimera une bour-
q\ riche d’huitres.

DESSERT

Parfait sur une fine
tarte aux pommes ou
aux mirabelles.
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. amiliale et indépendante depuis 6 géné-

= rations, La Maison Antech se consacre a
I'élaboration de vins effervescents a Li-
mouyx, grand terroir de bulles.

Précurseur dans son ancrage régional et dans
le renouveau des traditions, la maison Antech
se distingue par un style affirmé, I'élégance de

ses
bulles a 'engagement de son action.
Depuis plus de 5 siecles, la famille a appris
a apprivoiser ce terroir magique pour I'éla-
boration de fines bulles. Le secret du carac-
tére de nos cuvées se cache dans l'associa-
tion judicieuse des trois terroirs de Limoux, qui
faconne I'épine dorsale de leurs vins : la fraicheur
des Pyrénées associée a la vinosité océanique et a la
rondeur méditerranéenne.
Le vignoble est certifié "Terra Vitis" depuis 2012
(développement durable).
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. Lundi au Samedi 70h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la. santé, veuillez consormmer avec modération



