
ACCORDS
OUVRIR  } 1h avant
SERVIR  }  à 8 -10°C

GARDE  }  2 ans

Terroir  :  
Sol de schistes.
Cépage :
100% Chenin
Vinification :
Récolte mécanique des raisins botrytisés. 
Pressurage pneumatique, fermentation 
en cuve inox.
Élevage :
En cuve inox.

CHENIN
LOIRE

AOP Coteaux du Layon

À déguster entre co-
pines  !

Superbe sur des fro-
mages à pâte persillée.

Idéal sur des tartes et 
salades de fruits.

APÉRO

DESSERT

FROMAGE

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Robe jaune 
paille aux 
reflets dorés.

Aromatique, notes de 
pêche, coing, de miel, 
de pain grillé et de fleur 
d’oranger et tilleul.

Ronde et sucrée, mais 
sans excès, légère aci-
dité, bel équilibre.

demi
V I N
SEC

LES ATHLÈTES 
DU VIN



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

V
inibegood, est un distri-
buteur de vin en France et 
dans le monde, .
Depuis 1999, cette entre-

prise sélectionne pour vous des vi-
gnerons aux plus proches de leur 
terroir, produisant des vins de qua-

lité, référencés dans de nom-
breux guides.
Aujourd'hui, répartis sur une 

quarantaine d'appellations, 38 
vignerons partageant la même 

philosophie de la vie et du vin nous 
font confiance.

 Le Domaine des Athlètes du Vin se situe 
dans la Vallée de la Loire et produit des 

vins sous différentes appellations régio-
nales.

LES ATHLÈTES 
DU VIN Beaumont-en-Véron


