
Mot du CAVISTE
Ce rhum peut se déguster le soir ; en fin de repas, également pour accompa-	

    gner une crème anglaise, un flan ou une glace à la vanille.

les caves maillol
BARRICA
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Fiche Technique / 80
Barrica 80 un rhum vieilli élaboré avec des rhums vieillis 
jusqu'à 80 mois (6 ans et 7 mois) en fûts de chêne améri-
cain.

80

Comment déguster 
ce rhum
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui 
se referme légèrement au centre ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Ap-
prochez le verre de votre nez mais pas trop 
près. Humez les parfums, puis prenez une 
petite gorgée de rhum et fermez la bouche. 
Faites rouler cette gorgée sur et autour de 
la langue. Vous saliverez pour réduire na-
turellement le degré d’alcool avant d’ava-
ler. Quelques secondes après avoir avalé le 
rhum, concentrez vous sur les saveurs et sen-
sations qui persistent en bouche.

Le rhum vénézuélien est aussi varié que la géo-
graphie du pays et sa culture. Le Venezuela de 
par son climat chaud et humide est un gros pro-
ducteur de rhum. Ce pays distille le rhum depuis 
des décennies avec un grand savoir-faire. Le Ve-
nezuela est l’un des rares pays à avoir instauré en 
1938 et 1954 une législation différenciant l’eau-
de-vie de canne (aguardiente de cana), du "Ron". 
La législation du pays exige de plus que tout 
rhum vieux soit âgé au minimum de deux ans. 
Enfin, les rhums vénézuéliens bénéficient d’une 
appellation qui garantit leur qualité.

Venezuela

VENEZUELA

Notes de dégustation
NEZ  }  Notes fumées, d’écorce de mandarine, et une subtile touche 
de vanille et de gingembre. BOUCHE  }  Douce et légère. Notes ci-
triques, boisées et épicées, et bien sûr la vanille.
FINALE  }  Très agréable et douce.

Entreprise CELIVECA
Fondée en 1997, Central de Licores Unidos de Venezuela, 
CA (Celiveca) est une entreprise dédiée à la création et à la 
commercialisation de marques de boissons alcoolisées et non 
alcoolisée.
La ligne Ron Barrica est née de la plus pure idée du peuple 
vénézuélien, où son nom exalte l’un des principaux facteurs 
qui joue un rôle fondamental dans le vieillissement du pré-
cieux distillat, la «Barrica», qui livre toutes ses propriétés et 
ses apports sur de longues périodes.
Il s’agit d’un distillat des catégories Premium, Reserva et 
Reversa Especial qui surprennent par leur bouquet délicat et 
leurs bouteilles et emballages originaux, qui les rendent élé-
gants et délicats.  En outre, la ligne Ron Barrica comporte une 
crème au rhum, qui complète une famille de 4 présentations.
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1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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