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Terroir : Argilo-calcaire et granitique.
(épage : 100% Gamay
Vinification : vendange manuelle, tri

sévere. Macération semi-carbonique

UL EMGIEENERE [Heaujolaise traditionnelle sur levures
SERVIR } 14 a 16°C indigénes.

Rl Llevage : En cuve.

cochonnailles et corni-
chon.

COCHON'!

\ Parfait sur des cotes de
porc confites au four et ail g
en chemise. B

ENTRE COPAINS

Merveilleux sur une

v raclette.

Arémes de
cerise. griottes, quelques
notes épicées.

Robe rouge

N

Croquante, friande,
fruitée et légére.

FROMAGE

Superbe sur un Ca-

membert au lait cru ou
du Cantal.



aint-Etienne-des-Ouilleres,en  plein

cceur du Beaujolais...

Bienvenue chez les Dufaitre !

Depuis 2006, Rémi cultive la vigne en
bio sur Saint-Etienne-des-Ouilleres et alen-
tours. Sans cave ni matériel de vinification,
tout part a la cave coop’ poury étre vinifié.
Une fois satisfait de la majorité des raisins,

Rémi Dufaitre décide de sauter le pas
et de s'installer en cave particuliére.
Conseillé par Jean-Louis Dutraive et
Jean Foillard, deux pontes du Beaujo-

lais dans sa version dite «naturelle», les

vins sont tres rapidement remarqués, car

excellents et le domaine se fait petit a petit

un nom. Aujourd’hui, il compte parmi les plus

beaux espoirs de la région, avec des jus purs,

plutot sur I'élégance, qui se laissent boire sans
laisser (trop) de traces.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[[O[ _ Dimanche et Jours fériés T0h -72h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 271
www. cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modeération



