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epuis 8 générations, le Chateau Barouil-
let est resté dans la méme famille. Le
vignoble est situé au sud de Bergerac,
a seulement 50 kilomeétres a l'est de
Saint-Emilion, au beau milieu de l'aire d’appella-
tion Monbazillac et parmi les plateaux les plus
hauts de l'appellation. Le domaine s'étend
sur 45 hectares répartis sur 5 ilots. Vincent
Alexis conduit ses terres en Bio depuis
2010, et maintenant en conversion vers la
biodynamie.

Les vinifications sont faites dans la conti-
nuité du travail de la vigne, en respec-
tant au maximum la matiere premiere,
les vignerons limitent les intrants de

maniere drastique, le seul qu'ils sauto-

risent est le SO2 de maniere homéopa-
thique. Pour cela, ils adoptent une hygiene
irréprochable dans leur chai de vinification.
Coté cave, I'élevage est réfléchi en fonction du
type de vin. Il peut étre fait dans des cuves béton,
inox ou bien en fats voir méme en amphores. lIs
utilisent trés peu de barriques neuves afin de
ne pas maquiller leurs vins et de laisser s'ex-
primer tout leur travail fait en amont.
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