
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe 
Jaune.

Des arômes d’agrumes 
et de fruits exotiques.

Fruitée avec une belle 
finesse minérale.

Terroir  :  
Marnes irisées
Cépage :
100% Savagnin
Vinification :
Cuvée parcellaire, récolte manuelle.
Pressurage de la vendange entière.
Vin ouillé (non oxydatif).
Élevage :
10 mois en cuve inox.

SAVAGNIER

AOP Côtes-du-Jura

Caves  
Maillol
Perpignan

BERTHET-BONDET

À Partager entre amis.

Superbe sur des su-
prêmes de volailles au 
bleu de Gex.

Parfait sur un pot-au-
feu de canard dans son 
Côtes du Jura.

Sur des chaussons de 
ris de veau aux morilles 
et vin jaune.

APÉRO

CHIC

CLASSIQUE

BLUFFANT

SEC
V I N
Vin Nature

JURA

OUVRIR } 1 à 2 h avant
SERVIR  } 12 à 14°C

GARDE } 5 ans



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

C
hantal et Jean Berthet-Bondet 
s’installent à Château-Chalon en 
1984 et les premières vendanges 
ont lieu en 1985. En 2010, l’exploita-

tion se convertit à l’agriculture biologique.
En 2013 leur fille Hélène, l’aînée, revient 
dans le Jura et finit par assurer la relève du 
domaine.

Le domaine cultive 15 hectares de 
vignes, dont 4,5 hectares de savagnin 
AOC Château-Chalon et 10,5 hectares 

en AOC Côtes du Jura. Le domaine pro-
duit l’ensemble des vins du Jura issus des 

cépages blancs Chardonnay, Savagnin, et 
rouges Trousseau, Poulsard, Pinot Noir.

Les vignes souvent pentues exigent beaucoup 
de soins. La mécanisation est difficile et cela rend 
nécessaire une main d’œuvre nombreuse. Le 

domaine s’est converti en 2010 à l’agriculture 
biologique, nécessitant davantage d’effort et 
d’attention au terrain et à la vigne.

BERTHET BONDET
Château-Chalon - Jura


