
À déguster entre
copains sur des tapas.

Idéal sur des feuilletés 
de poissons, des fruits 
de mer.

Superbe sur un homard 
grillé.

Notes de Dégustation

Jolie robe or 
pâle, reflets 
verts. 

Très aromatique, fruité, 
amande verte, poire, 
pomme fraîche, floral.

Joli gras, mêmes arômes 
qu’au nez. Épices douces 
et ananas frais .

SERVIR  }  à 8°C

APÉRO

CHIC

PRODUITS DE LA MER

ACCORDS
Terroir  :  
Sol rouge méditerranéen sur socle calcaire 
des Corbières.
Cépages :
50% Vermentino, 50% Grenache Blanc
Vinification :
Vendanges manuelles tri sur la parcelle, 
égrappée. Débourbage au froid, fermen-
tation avec contrôle de température à 
18°C.
Élevage :
Pendant 8 mois sur lies en demi-muids
de 600L de 2 vins.
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Convaincus de la richesse de leurs terroirs, 
de l’extraordinaire potentiel du Grenache 
noir qui représente plus de la moitié de 
l’encépagement ainsi que de la climato-

logie du Roussillon, Véronique et Pierre Boudau 
mettent tout en œuvre pour tirer toute la quin-

tessence de leur terroir. 
Situé à  l’entrée  de  la  vallée  de  l’Agly,  exclusi-
vement  sur  l’aire  d’AOP,  le  Domaine  Boudau  
produit principalement des Côtes du Roussil-
lon Villages, des Côtes du Roussillon  et des 

Vins Doux Naturels.
Le vignoble situé à Rivesaltes et conduit  
avec  la  plus  grande  rigueur :  tout est  
mis  en œuvre  pour permettre à la vigne 
de vivre de façon naturelle et d’avoir une 

production équilibrée. Tous ces points 
constituent la base pour l’élaboration de vins 

riches, structurés et complexes.
Sur l’exploitation une part très importante est ac-
cordée aux hommes. Benoît Vergé, chef de culture, 
dirige une équipe de 5 employés permanents 

complétée de personnel saisonnier. Pas de dés-
herbant mais  une  gestion  rigoureuse  des  la-

bours  permettant  au  sol  de  conserver  sa  
biodiversité  tout  en  évitant une concurrence 
hydrique entre la vigne et les adventices.

Rivesaltes
DOMAINE BOUDAU


