
Idéal sur un homard 
aux baies roses.

Superbe sur une pou-
larde farcie crémée et 
girolles.Notes de Dégustation

Robe jaune 
paille, limpide
et brillante. 

Élégant, notes de 
fleurs d’oranger, poire 
Williams, citron, miel, 
yaourt.

Vive, ample et satinée. 
l’Attaque franche, belle 
longueur tendre et gour-
mande.

OUVRIR  }  30 mins avant
SERVIR  }  à 13°C

GARDE  }  de 2 à 5 ans

CHIC

PRODUIT DE LA MER

ACCORDSTerroir  :  
Information non communiquée…
Cépage : 100% Malvoisie
Vinification :
Information non communiquée…
Élevage :
Information non communiquée…

Caves  
Maillol
Perpignan SEC

V I N

ROUSSILLON

DOMAINE BOUDAU

MALVOISIE 
PURE SOUCHE

Vin de France

M
alvoisie : vieux 
cépage oublié, 
originaire de 
Catalogne, aussi 

appelé Tourbat, réputé pour 
présenter une belle complexité 
en vieillissant.

P
ure Souche : auquel 
on attache une grande 
valeur notamment 
identitaire et 

sentimentale.



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Convaincus de la richesse de leurs terroirs, 
de l’extraordinaire potentiel du Grenache 
noir qui représente plus de la moitié de 
l’encépagement ainsi que de la climato-

logie du Roussillon, Véronique et Pierre Boudau 
mettent tout en œuvre pour tirer toute la quin-

tessence de leur terroir. 
Situé à  l’entrée  de  la  vallée  de  l’Agly,  exclusi-
vement  sur  l’aire  d’AOP,  le  Domaine  Boudau  
produit principalement des Côtes du Roussil-
lon Villages, des Côtes du Roussillon  et des 

Vins Doux Naturels.
Le vignoble situé à Rivesaltes et conduit  
avec  la  plus  grande  rigueur :  tout est  
mis  en œuvre  pour permettre à la vigne 
de vivre de façon naturelle et d’avoir une 

production équilibrée. Tous ces points 
constituent la base pour l’élaboration de vins 

riches, structurés et complexes.
Sur l’exploitation une part très importante est ac-
cordée aux hommes. Benoît Vergé, chef de culture, 
dirige une équipe de 5 employés permanents 

complétée de personnel saisonnier. Pas de dés-
herbant mais  une  gestion  rigoureuse  des  la-

bours  permettant  au  sol  de  conserver  sa  
biodiversité  tout  en  évitant une concurrence 
hydrique entre la vigne et les adventices.

Rivesaltes
DOMAINE BOUDAU


