
ACCORDS

Notes de Dégustation

Tanins veloutés, stru-
crurée, notes toastées, 
fruit très présent. 

Intense, élégant, 
fruit, épices, 
boisé. 

Terroir  :  
Sol rouge méditerranéen sur socle calcaire 
des Corbières.
Cépages : 70% Syrah, 30% Grenache Noir
Vinification :
Vendanges manuelles, tri sur la parcelle, 
égrappée. Macération traditionnelle de 21 
jours avec pigeage quotidien, sur les deux 
cépages.
Élevage :
12 mois en barriques de chêne Français.

DOMAINE BOUDAU
HENRI BOUDAU

AOP Côtes du Roussillon Villages

Robe rubis 
profond.

SEC
V I N

ROUSSILLON

OUVRIR  }  1h avant 
SERVIR  }  15°C

GARDE  }  5-7 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Sur des viandes en 
civet.

SUBTIL

Superbe sur des
 tomates et aubergines 
farcies

LÉGUMES

À partager sur une 
belle pièce de bœuf 
maturée.

BŒUF

Parfait sur un parmen-
tier de canard confit. 

CANARD



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - www.boutique.caves-maillol.fr

Convaincus de la richesse de leurs terroirs, 
de l’extraordinaire potentiel du Grenache 
noir qui représente plus de la moitié de 
l’encépagement ainsi que de la climato-

logie du Roussillon, Véronique et Pierre Boudau 
mettent tout en œuvre pour tirer toute la quin-

tessence de leur terroir. 
Situé à  l’entrée  de  la  vallée  de  l’Agly,  exclusi-
vement  sur  l’aire  d’AOP,  le  Domaine  Boudau  
produit principalement des Côtes du Roussil-
lon Villages, des Côtes du Roussillon  et des 

Vins Doux Naturels.
Le vignoble situé à Rivesaltes et conduit  
avec  la  plus  grande  rigueur :  tout est  
mis  en œuvre  pour permettre à la vigne 
de vivre de façon naturelle et d’avoir une 

production équilibrée. Tous ces points 
constituent la base pour l’élaboration de vins 

riches, structurés et complexes.
Sur l’exploitation une part très importante est ac-
cordée aux hommes. Benoît Vergé, chef de culture, 
dirige une équipe de 5 employés permanents 

complétée de personnel saisonnier. Pas de dés-
herbant mais  une  gestion  rigoureuse  des  la-

bours  permettant  au  sol  de  conserver  sa  
biodiversité  tout  en  évitant une concurrence 
hydrique entre la vigne et les adventices.

Rivesaltes
DOMAINE BOUDAU


