
Mot du CAVISTE
Ce rhum peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  

    un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

SALVADOR/ 

les caves maillol

Distillerie CIHUATÁN
En langage Maya, Cihuatán signifie "la terre à côté de la 
femme endormie" en référence à la Montagne Guazapa 
dont les lignes laissent apercevoir la forme d’une femme, 
déesse qui aurait conféré richesse et fertilité aux terres 
alentours. C’est sur cette légende ancestrale que com-
mence l’histoire des rhums Cihuatán, véritables ambassa-
deurs du Salvador qui en révèlent toute la richesse et le 
savoir-faire. De la canne à sucre jusqu’à la mise en bouteille, 
en passant par le vieillissement en fûts de chêne, la marque 
contrôle toutes les étapes de fabrication de ses rhums pour 
offrir un voyage immersif au cœur des légendes du Salva-
dor.

Fiche Technique / Indigo
Ce rhum Cihuatan est à la fois gourmand et fruité, d'une qualité 
exceptionnelle grâce au savoir-faire artisanal de la distillerie. Il 
est vieilli en fûts de chêne américain ayant contenu du bour-
bon. Ses eaux-de-vie les plus jeunes sont âgées d'au moins 8 
ans. 

Comment déguster ce rhum
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui se referme légèrement 
au centre ce qui vous permettra de concentrer les arômes. 
Approchez le verre de votre nez mais pas trop près. Humez les par-
fums, puis prenez une petite gorgée de rhum et fermez la bouche. 
Faites rouler cette gorgée sur et autour de la langue. Vous salive-
rez pour réduire naturellement le degré d’alcool avant d’avaler. 
Quelques secondes après avoir avalé le rhum, concentrez vous sur 
les saveurs et sensations qui persistent en bouche.

Des jungles impénétrables, qui dissimulent des 
ruines de temples Maya, des plages de sable fin 
qui bordent le Pacifique… 
Le Salvador, plus petit pays d’Amérique centrale, 
est une belle destination pour vos vacances. Mais 
il dispose d’autres atouts : un sol volcanique fer-
tile, un climat chaud et humide…soit les condi-
tions idéales pour la culture de la canne et la pro-
duction de rhum. 
De fait, deux marques locales ont émergé :
Cihuatan et Maja. D’autres marques telles que 
SBS, la Compagnie des Indes, La Maison du Rhum 
ou Fair ont sélectionné de grands crus originaires 
de ce pays.

Notes de dégustation
NEZ  }  Épicé, citronnelle, cappuccino, noisette.
BOUCHE  } Gourmande, crème de lait, chocolat 
noir et fruits exotiques.
FINALE  }  Longue, vanille, noisette.

CIHUATÁN
INDIGOSalvador



r r

r

r r

r

ge ge

ge

ge ge

ge

j

j

j

j

ut 

ut 

ut 

ut 

e 

e 

e 

e 

l

l

l

l

e

e

e

e

vu

vu

vu

vu

r

r

r

r

e

e

e

e

1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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