
ACCORDS

Notes de Dégustation

Jolie robe Jaune 
pâle

Information non 
fournie…

Fraîche 
et complexe

Terroir  :  Sol de schistes et argilo-cal-
caire, Vallée de l’Agly entre Tautavel et 
Maury entre 100 et 200 mètres d’altitude.
Cépage : 100% Grenache Noir
Vinification : Vendange manuelle.  C’est 
en faisant une seule presse, très délicate 
du raisin qu’on obtient un jus clair. Léger 
débourbage, les jus sont entonnés dans 
des fûts pour fermenter. Des bâtonnages 
sur lies quotidiens sont réalisés et la tem-
pérature est maîtrisée.
Élevage : En fût, pendant 7 mois.

ROUSSILLON

IGP Côtes Catalanes

SEC
V I N

COUME MARIE
LA PRÉCEPTORIE

SERVIR  } 10 - 12°C
GARDE  } 2 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

À partager avec
les copains. sur des 
tapas maison.

APÉRO

Idéal sur une paella 
maison.

ESPAGNE

Parfait sur un gaspacho 
maison.

OLÉ !  

Superbe sur des rou-
gets.

POISSON



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e domaine de la Préceptorie est né de 
l’association de trois anciens coopéra-
teurs de Maury, les Frères Parcé, et de la 
jeune génération du domaine de la

Rectorie, à Banyuls. 
Ils se sont installés en 2001 dans les vastes lo-

caux d’une ancienne cave coopérative, avant 
de déménager dans un nouveau chai à 
Saint-Paul-de-Fenouillet. 
Le vignoble est situé au nord-ouest du dé-

partement des Pyrénées-Orientales, sur 
le très qualitatif secteur d’altitude des 
Fenouillèdes. Il s’étend sur 24 hectares 
récoltés en vendanges manuelles et 

cultivés en bio. L’encépagement est com-
posé de :  Grenache noir, Carignan, Syrah et 

Mourvèdre en rouge et de Grenache blanc et 
gris et Macabeu en blanc.

Aujourd’hui, c’est la nouvelle génération de
«Parcé Frères» Martin, Augustin et Vincent qui 

est aux commandes et donne un nouveau 
souffle aux vins du Roussillon.

Saint-Paul-de-Fenouillet

LA PRÉCEPTORIE


