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CLOS DES VINS D'AMOUR
AOP Mauny Doaus 2017

Terroir : Sols argilo schisteux, argilo cal-
caires ou de schistes noir. Tautavel, Saint- A CCO/QDS
Paul-de-Fenouillet.

(épage: 100% Grenache Noir

Vinification : Vendange manuelle en ca-
gettes, égrappée. Tri a la vigne. Fermen- APERITIF
tation de 6 a 7 jours puis mutage sur

) , ) A savourer en
grains. Macération post-fermentaire de 3 g bonne compagnie
semaines avant pressurage. Collage et fil- :
tration. FROMAGE
l.-'Ievage:6 Mois en cuve inox, puis 12 mois Idéal sur une tome de
en bouteille. brebis affinée et confi- W’

ture de fruits rouges.
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DESSERT

Superbe sur un tiramisu

g aux framboises.
’ AUCOINDUFEU!

En vin de méditation,

Roberouge Intense,fruits Trés jolis tanins. Douce sur un carré de cho- W’
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cerise, reflets  rouges, groseille,  notes de fraise et mure. colat. Et pourquoi pas
avec un cigare ?

~ violets. épices. r




e Clos des Vins d’Amour, (Famille Dornier)
est un domaine familial situé a Maury, dans
la vallée de I’Agly, en Roussillon. Il est créé en
2004 et cultivé en bio depuis 2008.
Nicolas et Christine Dornier les propriétaires et
leurs fils Charles, Victor, et Max ont une approche
particuliére du terroir et de la nature. De ce fait,
le vignoble de 25 hectares est travaillé au
chenillard, et @ mains nues.

Le vignoble sétend sur trois terroirs
magiques schisteux de Tautavel,
Maury et Saint-Paul-de-Fenouillet.
lIs bénéficient de trois expositions
différentes. Ces terroirs typiques

de Grenaches blanc, gris, noir

et Carignandonnent naissance
a des vins d'appellation Maury,
secs et doux.
En cave, lintervention est mi-
nime. Quand on a une bonne
matiére premiere, il n'est pas né-
cessaire d'en faire trop. Leur travail est
celui d'accompagner la nature : adapter
le cépage au terroir, travailler de maniére
manuelle. 80% de la qualité d'un vin est ré-
alisée sur la vigne. Leur label AB (Vins bio)
ne fait que soutenir cette philosophie
qui leur tient a cceur. lls aiment penser
et faire des vins qu'ils ont envie de
boire : des vins fruités, élégants, tout
en finesse, bien plus que des bétes a
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
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SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



