ROUSSILLON

ORGASMIQUE
CLOS DES VINS D'AMOUR

Terroir :
Sols de schistes noirs, sur la commune de

Saint-Paul-de-Fenouillet, 380m d’altitude.

(épages : 50% Muscat d’Alexandrie,
50% Grenache Gris

Vinification :

Vendange manuelle en cagettes, pres-
surage direct grappes entiéres. Macéra-
tion douce. Fermentation a température

contrélée 18°C en fUts de 5001 pour 100%

de la cuvée. Ni filtré, ni collé.
Elevage :

Elevage et batonnage sur lies fines durant

6 mois dans les mémes flits de 5001I.
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Fin, notes de thé
infusé, bergamote,
tilleul et verveine.

Belle fraicheur aromatique,
équilibre entre vivacité et

gras du grenache gris. s
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beurre de baratte.
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e Clos des Vins d’Amour, (Famille Dornier)
est un domaine familial situé a Maury, dans
la vallée de I'Agly, en Roussillon. Il est créé en
2004 et cultivé en bio depuis 2008.
Nicolas et Christine Dornier les propriétaires et
leurs fils Charles, Victor, et Max ont une approche
particuliere du terroir et de la nature. De ce fait,
le vignoble de 25 hectares est travaillé au
chenillard, et a mains nues.
Le vignoble sétend sur trois terroirs
magiques schisteux de Tautavel,
Maury et Saint-Paul-de-Fenouillet.
lIs bénéficient de trois expositions
différentes. Ces terroirs typiques
de Grenaches blanc, gris, noir
et Carignandonnent naissance
a des vins d’appellation Maury,
secs et doux.
En cave, lintervention est mi-
nime. Quand on a une bonne
matiere premiére, il n'est pas né-

cessaire d’en faire trop. Leur travail est
celui d'accompagner la nature : adapter
le cépage au terroir, travailler de maniére
manuelle. 80% de la qualité d’'un vin est ré-
alisée sur la vigne. Leur label AB (Vins bio)

ne fait que soutenir cette philosophie
qui leur tient a coeur. lls aiment penser

% j E et faire des vins qu'ils ont envie de
boire : des vins fruités, élégants, tout
\/ | N S en finesse, bien plus que des bétes a

concours.
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