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Costa Rica

Le climat tropical est favorable à la culture de la 
canne à sucre. La chaleur et l’humidité sont réu-
nies au Costa Rica. Le sol volcanique de la région 
est également un atout pour cette culture. De 
nombreuses distilleries se sont regroupées, et un 
acteur majeur s’est distingué : Centenario. Dou-
ceur, légèreté et équilibre sont les signes distinc-
tifs de la marque. Celle-ci a su donner ses lettres 
de noblesse au rhum costaricien, exportant ses 
productions aux quatre coins du monde.
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1. Canne à sucre
Broyage2.

3. Fermentation Alcoolique
4. Distillation

5. Passage en fût
6. Embouteillage
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