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Le Brésil est le premier producteur mondial
de canne a sucre, avec une production qui ap-
proche les 569 millions de tonnes, le Brésil I'utilise
pour produire un alcool quon appelle cachaga et
qui est en réalité un rhum soumis a une Iégisla-
tion particuliére. La culture de la canne a sucre se
concentre dans les régions du sud et nord-est du
Brésil. Selon la législation brésilienne, la cachaca
est la dénomination exclusive de l'eau-de-vie de
canne produite au Brésil. Cette boisson a un de-
gré d'alcool pouvant aller de 38° a 48°. Ce produit
aux caractéristiques sensorielles particuliéres est
issu de la distillation du jus de sucre de canne fer-
menté.

Versez votre rhum dans un verre Warm, qui
se referme légerement au centre ce qui vous
permettra de concentrer les arémes.
Approchez le verre de votre nez mais pas trop
pres. Humez les parfums, puis prenez une
petite gorgée de rhum et fermez la bouche.
Faites rouler cette gorgée sur et autour de
la langue. Vous saliverez pour réduire na-
turellement le degré d’alcool avant d'ava-
ler. Quelques secondes aprés avoir avalé le
rhum, concentrez vous sur les saveurs et sen-
sations qui persistent en bouche.

Mot du CAVISTE

Ce rhum peut se déguster le soir ; a I'heure de I'apéritif, en fin de repas, dans

un fauteuil en “vin” de méditation.
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Les rhums Compagnie des Indes sont élaborés avec soin et
élégance. L'idée est née des compagnies des Indes Orien-
tales portugaise, anglaise, hollandaise et francaise des XVII®
et XVIIIe siecles, qui sélectionnaient les denrées rares des
contrées lointaines et les importaient dans leurs pays respec-
tifs. Comme ces derniéres, nous sélectionnons les meilleures
qualités de Rhum et les importons en France. Les Rhums
Compagnie des Indes, qu'ils soient embouteillés en Single
Casks ou assemblés afin d’en faire ressortir la typicité et

les qualités de chaque destination, sont sélectionnés avec
une grande rigueur. Jamais trop opulents, ni trop sucrés en
bouche, ils savent garder leur authenticité. Leur dégusta-
tion est un voyage au travers des Caraibes et de 'Amérique
Centrale/Latine. Les Singles Casks quant a eux sont le fruit de
fats sélectionnés soigneusement pour leurs qualités. Parfois
embouteillés en brut de fats, ou bien réduits a I'eau osmosée
(dépourvue de tout golt ou sédiment) ces Rhums, représen-
tatifs de leurs origines, sont authentiques et élégants.

Issu d’'un blend de rhums de mélasse et de pur jus de canne, ce
rhum a été distillé en alambic a multi colonnes. Vieillissement
a 80% en climat continental. Zéro dosage (sucre) pour ce fabu-
leux blend.

Nélas do doguslation

NEZ } Huile de noix, vinaigre de pomme, caramel beurre salé.
BOUCHE } Gourmande, coté umami, jus de viande, sauce barbecue,
noisette torréfiée, poivre de Sichuan.
FINALE } Droite.
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@ Limpidité : Cristallin Limpide Voilé Trouble Dépots
Couleur: Tres clair Clair Typique Foncé Tres foncé
Intensité Olfactive: Trés Faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Agressivité Olfactive: Absence Faible Moyenne Agressive Trés Agressive
oN Richesse Aromatique: Pauvre au Simple Trés Riche ou Complexe
Impression Premiére : Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Profil Gustatif: Rondeur Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Acidité/Bralant Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
9 Amer Tres faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Typicité Aromatique: Typique Atypique
Persistance Aromatique: Tres Courte Courte Moyenne Longue Trés Longue
Courte Moyenne Longue Persistante

Commentaires

RHUM } Eau-de-vie, canne a sucre ou de ses dérivés (mélasse, sirop)
MELASSE DE CANNE } Dérivés de la cristallisation du jus de canne.

VEGETAUX } Canne fraiche, Herbe Fraiche, Sous-bois, Feuillage, Foin, Céréales... [_ed/ J 1%

EPICES } Poivre, Girofle, Piment, Cannelle, Aromates, Muscade, Gingembre, Mélasse. ..

TOASTES } Caramel, Levure, Fruits & coques, Praliné, Vanille, Café, Cacao, Pain grillé...

BOISES } Cuir, Réglisse, Bois de Santal, Boite a cigare, Bois brdilé, Torréfi¢, Balsamique ...

FRUITES } Fruits tropicaux, Fruits blancs, noirs et rouges, Fruits secs et cuits, Agrumes. ..

FLORAUX } Fleurs fraiches, Fleurs séchées, Miel, Lavande, Violette, Cire d'abeille, Médicinal, Mentholé...

Le«tgaam/u/mm‘@%ch Rl

RON HISPANIQUE / Rhum de mélasse / Cuba, Porto Rico, République Dominicaine, Venezuela, Colombie, Nicaragua...
RUM BRITANIQUE / Rhum de mélasse / La Barbade, Guyane Britannique...

RHUM AGRICOLE / Sec et Fruité / Rhum de jus de canne / IGP ou AOP francaise - Martinique, Guadeloupe, Réunion,
Guyane... CACHACA / Diverses variétés de canne, assemblées ou seules/ Brésil.

Lundi au Samedi 10h-20h - Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.




