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Lorsque le Docteur Homere Clément achéte I'Habitation
Acajou, c'est pour la transformer en plantation de canne a
sucre, afin de fournir I'usine centrale. Néanmoins, en 1917,
il renoue avec la tradition de la maison en réinstallant sa

_ Tmm—— distillerie. Au départ, les produits étaient commercialisée
: \ sous la marque.
\-"%1)
: - Sy

s

5
A S

MARTINIQUE/ VA

Dés le XVIIe siecle, le rhum est un alcool de canne
produit en Martinique qui est connu sous les
noms de "Tafia", "Guildive" et "Tue Diable" Le
rhum "Z'habitant” est né. Il est aujourd'hui appelé
rhum agricole. Les producteurs martiniquais ont
été les premiers a obtenir un label.

La Martinique produit I'un des meilleurs rhums
agricoles du monde et possede aujourd'hui une
réputation internationale ! Issus de pur jus de
canne a sucre, ces rhums — qu'ils soient blancs,
dorés ou bruns - exhalent de subtils arébmes et
expriment de riches saveurs. Lattribution, en
1996, par la législation francaise de I'Appellation
d'Origine Contrélée (AOC) aux terroirs de la Mar-
tinique est venue consacrer un savoir-faire ex-
ceptionnel dans cette classe de rhum.

W 4 Le rhum Clément XO provient d'un assemblage de rhums
Clément ayant vieilli un minimum de 6 années a I'Habitation
ce hum
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Clément. Il a ainsi acquis une belle maturité et puise sa com-
plexité de l'usage alternatif de fats neufs et de flts 'roux' de
Versez votre rhum dans un verre Warm, qui Bourbon.
se referme légérement au centre ce qui vous
permettra de concentrer les arémes. Ap-
prochez le verre de votre nez mais pas trop ‘M .
prés. Humez les parfums, puis prenez une ﬂﬁd, & Wﬁm

petite gorgée de rhum et fermez la bouche.

Faites rouler cette gorgée sur et autour de NEZ } Des arbmes d’amandes grillées, d'épices et de poivre.
la langue. Vous saliverez pour réduire na- BOUCHE } Des jolies notes boisées, torréfiées, et de fruits secs.
ler. Quelques secondes aprés avoir avalé sence de notes grillées..

le rhum, concentrez vous sur les saveurs et
sensations qui persistent en bouche.

Met du CAVISTE

Ce rhum peut se déguster le soir ; a I'heure de I'apéritif, en fin de repas, dans

un fauteuil en “vin” de méditation.
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1 Canne a sucre 3 Fermentation Alcoolique & Passage en fat o i ! R |_| l I |\/|
2 Broyage 4 Distillation 6. Embouteillage
Friche

(a garder et a photocopier)
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@ Limpidité : Cristallin Limpide Voilé Trouble Dépots
Couleur: Tres clair Clair Typique Foncé Tres foncé
Intensité Olfactive: Trés Faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Agressivité Olfactive: Absence Faible Moyenne Agressive Trés Agressive
oN Richesse Aromatique: Pauvre au Simple Trés Riche ou Complexe
Impression Premiére : Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Profil Gustatif: Rondeur Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Acidité/Bralant Trés faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
9 Amer Tres faible Faible Moyenne Prononcée Puissante
Typicité Aromatique: Typique Atypique
Persistance Aromatique: Tres Courte Courte Moyenne Longue Trés Longue
Courte Moyenne Longue Persistante

Commentaires

RHUM } Eau-de-vie, canne a sucre ou de ses dérivés (mélasse, sirop)
MELASSE DE CANNE } Dérivés de la cristallisation du jus de canne.

VEGETAUX } Canne fraiche, Herbe Fraiche, Sous-bois, Feuillage, Foin, Céréales... [_ed/ J 1%

EPICES } Poivre, Girofle, Piment, Cannelle, Aromates, Muscade, Gingembre, Mélasse. ..

TOASTES } Caramel, Levure, Fruits & coques, Praliné, Vanille, Café, Cacao, Pain grillé...

BOISES } Cuir, Réglisse, Bois de Santal, Boite a cigare, Bois brdilé, Torréfi¢, Balsamique ...

FRUITES } Fruits tropicaux, Fruits blancs, noirs et rouges, Fruits secs et cuits, Agrumes. ..

FLORAUX } Fleurs fraiches, Fleurs séchées, Miel, Lavande, Violette, Cire d'abeille, Médicinal, Mentholé...
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RON HISPANIQUE / Rhum de mélasse / Cuba, Porto Rico, République Dominicaine, Venezuela, Colombie, Nicaragua...
RUM BRITANIQUE / Rhum de mélasse / La Barbade, Guyane Britannique...

RHUM AGRICOLE / Sec et Fruité / Rhum de jus de canne / IGP ou AOP francaise - Martinique, Guadeloupe, Réunion,
Guyane... CACHACA / Diverses variétés de canne, assemblées ou seules/ Brésil.

Lundi au Samedi 10h-20h - Dimanche et Jours fériés 10h-12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21 - www.cavesmaillol.fr

= SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération.




