Caves
Maillol

Perpignan

‘ ‘ ROUSSILLON

BABY DEL REY

CLOS DEL REY
TGP Gilis, Calilones

SERVIR } 16°C
OUVRIR } 30 mins avant
GARDE } 2 ans

Terroir :Vignes en coteaux sur sols cal-
caires et argilo-calcaires du nord du Rous-
sillon, sur les villages de Tautavel, Vingrau,
Latour de France, en plein coeur du Parc
Naturel Régional Corbieres-Fenouilledes.

(épages : 90% Grenache Noir, 10% Syrah

Vinification : Raisins égrappés et foulés,
fermentation a température contrélée,
cuvaison 15 jours. Fermentation malolac-
tique

Elevage : En cuve béton jusqu'en mars
puis mise en bouteille avril.

Robe rouge gre-
nat et brillante.
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Neles do Dogualalion h

Gourmand de mire,
cerise, cassis et
d'épices.

Ample, belle frai-
cheur, équilibrée et
jolie structure. Tanins
souples. e
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GRILLAD

Superbe sur de la
saucisse et boutifarre
grillées aux sarments
et aioli.

CASSE-CROUTES

Idéal entre copains
sur des terrines, et
cornichons.
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OLE!
Parfait sur des patatas

bravas, un pan toma-
q quet.

ITALIA!

Divin sur des lasagnes
maison. g




e domaine du Clos Del Rey a
été créé en 2001 par Jacques
Montagné.

Julien I'a rejoint en 2004 et tra-
vaille une douzaine d’hectares au
milieu de 300 ha de garrigue aux
senteurs de thym et de romarin.
Situées a 300 m daltitude, ses par-
celles sont les plus hautes du cru

Maury, au pied du chateau ca-
thare de Quéribus.
Les vignes sont cultivées sur
des sols caillouteux et argi-
lo-calcaires dont les plus vieilles
sont agées de 120 ans.
Le clos Del Rey est une propriété ambi-
tieuse qui se donne les moyens de pro-
duire des vins de terroir expressifs et
denses, dont des rouges racés, riches,
intenses et élevés luxueusement.
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CLOS DEL

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[{O[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



