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CLOS DEL REY
AOP Cilis, du Rouussillon, (lages

Terroir :
Sols caillouteux argilo-calcaires a résidus

ferriques a 300m daltitude. A /QD
(épages :

60% Carignan, 40% Grenache Noir
Vinification :

ROUSSILLON

Vendange manuelle en cagette. Tri des rai-

SERVIR }16°C sins a Iagcave. Fermentatio% naturelle avec & CON VIVIAL _
OUVRIR } 1h avant levures indigénes, extraction douce avec 1 'deal,e”trle Cc?,pa'”s sur
GARDE } 5 ans pigeage journalier le temps de la fermen- q ggﬁﬁizaat)e( h;%giau
tation alcoolique. Macération 25-35 jours '

Elevage : En foudre de chéne francais pen- VIANDE
dant 18 mOiS. Superbe sur un
magret de canard.
- i

PLAT EN SAUCE

Parfait sur bon

W" bourguignon

FROMAGE

Robe Intense,fruits Volumineuse, fruits Divin sur des fromages
profond. noirs et gar- noirs, épices, garrigue. de caracteres. g
~ rigue. Belle fraicheur. s :




e domaine du Clos Del Rey a
été créé en 2001 par Jacques
Montagné.

Julien I'a rejoint en 2004 et tra-
vaille une douzaine d’hectares au
milieu de 300 ha de garrigue aux
senteurs de thym et de romarin.
Situées a 300 m daltitude, ses par-
celles sont les plus hautes du cru

Maury, au pied du chateau ca-
thare de Quéribus.
Les vignes sont cultivées sur
des sols caillouteux et argi-
lo-calcaires dont les plus vieilles
sont agées de 120 ans.
Le clos Del Rey est une propriété ambi-
tieuse qui se donne les moyens de pro-
duire des vins de terroir expressifs et
denses, dont des rouges racés, riches,
intenses et élevés luxueusement.
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CLOS DEL

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[{O[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



