ALSACE

COL DU VAL D'ELEON

MARC KREYDENWEISS
AOP Abace

Terroir : Schistes bleus-gris de Villé, orien-
tation Sud-est a 230 - 300m d'altitude.

(épages : Riesling, Pinot Gris

Vinification : Vendange manuelle, tri sé-
vere. Pressurage lent en grappes entiéres,
fermentation alcoolique et malolactique
avec les levures indigénes.

Elevage : Sur lies en foudre de chéne
pendant 12 mois avant la mise en bou-
teille.

Nales, de Deguslalion ' W5

g

Robe jaune Fin aux arémes de fruits Equilibrée. Droite et ten-
pale. blancs et épices. due, jolie une minéralité
fine et salivante représen-
tative du terroir.
N '

ACCORDS

FRAICHEUR

Superbe sur un plateau

Y de fruits de mer.

v €
Merveilleux sur une

Flammekueche.

VOLAILLE

Sublimera un poulet

de Bresse crémé aux
g 7 morilles.

FROMAGE &
Parfait sur un Epoisses

crémeux, un Brie de
Maux.

h




itué  a Andlau en Alsace, le domaine
Kreydenweiss est blotti au pied des
montagnes vosgiennes, bénéficiant ainsi
d'un climat continental et de terroirs trés
variés.
Marc Kreydenweiss, vigneron engagé, applique
les principes de la biodynamie depuis 1989. Cette
pratique viticulturale fait partie intégrante de
lidentité du domaine Marc Kreydenweiss.
Depuis 2007, c'est son fils Antoine qui poursuit
cet engagement dans le but de produire
des vins de caractére en mettant en valeur
chacun des terroirs du domaine.
Le domaine Marc Kreydenweiss couvre
13.5 hectares de vignes, dont les trois grands
crus de la commune d'Andlau : Wiebelsberg,
Moenchberg, Kastelberg, ainsi que Kirchberg de
Barr (autre grand cru).
Chaque année, la famille Kreydenweiss fait appel
a un artiste pour illustrer les étiquettes. Ainsi,
en combinant le savoir-faire du vigneron et la
créativité de l'artiste, chaque bouteille devient
une piéce unique.

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop
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