Caves
Maillol

Perpignan

\

l'instar du

film culte qui

nous a inspiré,

décomplexé et
libéré des codes classiques, un
peu brut (nature), ce vin se veut
populaire et accessible au plus
grand nombre tout en ayant du
caractére. A b(v)oire et a reb(v)oire ! Vin
de ‘gourmandise’ et de ‘convivialité’ pour
découvrir la Négrette, notre cépage culte !

FRONTONS

FLINGUEURS 40P Frouiin
LA COLOMBIERE

Terroir :

Sol de quartz et limons sablonneux.
(épage : 100% Négrette A C C O /Q DS

Vinification : Vendanges manuelles
triées, encuvage par gravité. Vendange

partiellement éraflée, non foulée. Vini- & COPAINS

fication naturelle sans intrants oenolo- A déguster sur un pla-

SUD-OUEST
/ Haute-Garonne

SERVIR } 14 - 16°C giques en cuve béton brut. Cuvaison de W’ teau de cochonnailles !
OUVRIR } 30 mins avant 1,5 jours par infusion. .

GARDE }2 a5 ans Elevage : En cuve. AU FOUR
Superbe une tarte aux

Iégumes et quiche
lorraine maison. g
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JQm ‘q GRILLADE
\fure biodyna™ Ve

agricy!

Idéal sur une entrecote

e
oles de Degwﬁ&f«m
au feu de bois et sauce
§ au vin rouge.
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. . AUFOUR
Jolie robe Gourmand de fruits Ronde, charnue, Superbe sur un poulet
rouge. rouges et noirs, une belle tension mi- grillé  la portugaise. g
~ touche floral et épicée.  nérale en finale s :




. n 1970, au lieu-dit Bellouguet,
e Jean-René Chabanon batit son

chai, plante la vigne et crée le Do-
e Maine de la Colombieére.

Francois de Driésen rachéete le Domaine
et renforce l'identité des vins du Do-
maine autour du cépage Négrette.
En 2006, Diane, la fille de Francois re-

prend le domaine de son pére avec

son mari Philippe Cauvin et fait
certifier le domaine en culture et
vinification biodynamiques De-
meter, puis Biodyvin ainsi qu'en
agriculture biologique.
Le vignoble s'étend sur 15 hectares,
vendangés a la main et plantés majoritai-
rement de Négrette pour les rouges et de
Bouysselet pour les blancs.
Le style des vins de La Colombiéere est
équilibré, fin et subtil, sans artifice ni
maquillage.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



