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Distillerie COMPASS BOX

Fiche Technique / Synthesis

Créée en 2000, Compass Box est une petite maison créatrice de 
blends. John Glaser, son dirigeant, a défini son métier de "whisky-
maker", un mot inventé pour qualifier ce fabriquant de whisky 
spécialisé dans l’assemblage de whiskies achetés auprès de distil-
leries de renom. Cette petite maison artisanale se distingue des 
autres assembleurs en ne proposant que quatre ou cinq blended 
whisky totalement traçables et aux caractères uniques et surpre-
nants. Un superbe exemple de leur méthodologie est Compass 
Box Hedonism. Il s’agit d’un mariage de huit à quinze whiskies de 
grains différents, dont la plupart ont plus de vingt ans. 

Les distilleries du sud d’Islay, sont les 
plus puissantes, produisant un whisky plus 
ou moins fort d’odeur, macéré dans de la 
tourbe fumée, de l’eau salée et iodée. Les 
whiskies de cette partie de l’île sont pour 
la plupart caractérisés de médicinaux. Ces 
distilleries utilisent non seulement une 
forte part de malt tourbeux (50 mesures 
par million pour Ardbeg, 40 mesures pour 
Laphroaig), mais aussi l’eau marron de l’île 
pour chaque étape de la production. 
Les distilleries du nord d’Islay, Brui-
chladdich et Bunnahabhain offrent par 
contraste, plus doux, ceci car ces distille-
ries extraient l’eau printanière avant qu’elle 
n’ait été en contact avec le sol tourbeux et 
utilise même un orge doux voire non-tour-
beux. Le résultat donne à ces whiskies un 
goût plus doux, moussu (plutôt que tour-
beux), avec un trait algueux, de noisette, et 
un final toujours sec. 
La distillerie du milieu de l’île, reste au 
milieu des 2 extrêmes (tourbeux mais 
non-médicinal, caramélisé, avec des sen-
teurs florales et des traces d’huile de lin). 
L’une bien que proche de Bunnahabhain, 
produit un délicat et verdoyant malt, avec 
certains traits de tourbe, iode/sel, balancés 
avec des notes florales et un final pimenté.

Synthesis, un blended scotch issu de l’assemblage de 2 single grains 
(30 %), de 2 single malts des Highlands (29 %) et de 2 single malts 
du Speyside (41 %). Synthesis évolue, note après note. La montée en 
puissance d’une tourbe qui devient, au fil du temps, omniprésente, les 
tonalités herbacées et fruitées qui illuminent la palette aromatique et 
gustative constituent les solistes d’une dégustation en perpétuelle 
évolution. Frais et Fruité. Gingembre, tourbe et abricot.

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, 
en fin de repas, dans  un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

Notes de dégustation
NEZ  }  Parfums d’une tourbe racinaire au devant de la scène. Mentholée et 
épicée (gingembre, cannelle), la palette aromatique évolue vers de très jolis 
registres herbacés (verveine, paille) et fruités (poire, mirabelle). puis citron 
confit. BOUCHE  }  Vive, tendue. Des notes terreuses, épicées (poivre, mus-
cade) et camphrées. Fumé, cendré, le milieu de bouche se révèle du baume 
du tigre. Miellée et vanillée, la fin de bouche dévoile des notes d’amande et 
de noyau d’abricot, de papier d’Arménie. FINALE  }  Riche et concentrée. 
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Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.
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