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CODRIEU

LES ALEXANDRINS
AOP Condhion

Terroir : Roche mére de granit.

(épage : 100% Viognier A C C O R DS
Vinification : \nformation non communi-
quée.

Elevage: En cuve et en fat sur lies fines Ll
. A déguster entre
pendant 8 mois. copains sur une an-
i douillette en sauce
moutarde.
POELEE
Superbe sur des Saint-
J-M \_ Jacques juste snackées. W’
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Idéal sur une blan-

quette de cabillaud et
q petits [égumes.

Robe d'un Belle fraicheur Equilibrée, structurée par 7
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jaune, bril- aromatique sur les sa vivacité et sa luxuriante Merveilleux sur des

lante, agrumes et fruits  rondeur, des arémes gambas au curry.

reflets verts.  exotiques. d'orange et citron. Finale g

N\ tendue, de beaux amers. /~




itués a Tain I'Hermitage, «<Maison & Domaines

Les Alexandrins» est le fruit du rapprochement

d’un trio passionné et tres curieux de la Vallée

du Rhoéne Nord: Nicolas Jaboulet, Guillaume

Sorrel, Alexandre Caso. Pour ces trois hommes,

imprégnés du savoir-faire de leurs parents

et grands-parents, le domaine doit pro-

duire des vins dans la plus pure tradition

des appellations Crozes-Hermitage et

Saint-Joseph, a partir de vignes plan-

tées sur des terroirs historiques. Le do-

maine a donc des appellations limitées

(Crozes-Hermitage, Saint-Joseph) et

des volumes restreints. Le travail a

la vigne est réalisé «a l'ancienne»,

suivant la tradition des vignerons

de la région. Sur ces parcelles, le sol

est travaillé toute I'année pour que

la terre puisse respirer et que la vigne

s'épanouisse. C'est le cas des vignes de Sy-

rah de plus de 70 ans a Crozes-Hermitage.

Et aussi pour les vignes oubliées de 90 ans

de Tournon, pour les vins de Saint-Joseph. Et

chaque année, qu'il vinifie en grappes en-

tieres ou non, le Domaine Les Alexandrins

démontre son savoir-faire. Crozes-Hermi-

tage et Saint-Joseph affichent le classi-

cisme dans toute son authenticité, sa
pureté et sa beauté.

Maison & Domaines

Les Alexandrins Jain-¢ #WM@@
LES ALEXANDRINS
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[{O[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - Labus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



