
Parfait sur une sole ou 
une daurade grillée.

PLANXA

Idéal sur une grand 
aioli provencal.

POISSON

À déguster  entre 
copains sur un bouquet 
de crevettes.

APÉRITIF

Étonnant sur une 
raclette.

CONVIVIALComplexe, des 
notes de pomme, 
d'abricot et de fleurs 
blanches. Subtile-
ment toasté.

Robe d'un 
jaune 
soutenu.

LES ALEXANDRINS
CROZES-HERMITAGE

ACCORDS
Terroir  :  Coteaux granitiques, plaine cail-
louteuse.
Cépages : 65% Marsanne, 35% Roussanne

Vinification : Vendange effectuée tôt le 
matin. Macération pré-fermentaire à froid 
pour développer le fruit. Macération et 
fermentation pendant 20 jours avec re-
montage pendant les premiers jours puis 
pigeage vers la fin.
Élevage :  50% en demi-muids, 50% en 
cuve inox pendant 6 mois.

AOP Crozes-Hermitage

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Délicate et tout en fraî-
cheur. Intense arômes de 
fleurs blanches, pomme, 
d'ananas et litchi. De beaux 
amers.

SEC
V I N

RHÔNE

OUVRIR } 1h avant
SERVIR  } 13°C
GARDE } 8 ans



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Situés à Tain l’Hermitage, «Maison & Domaines 
Les Alexandrins» est le fruit du rapprochement 
d’un trio passionné et très curieux de la Vallée 
du Rhône Nord: Nicolas Jaboulet, Guillaume 

Sorrel, Alexandre Caso. Pour ces trois hommes, 
imprégnés du savoir-faire de leurs parents 

et grands-parents, le domaine doit pro-
duire des vins dans la plus pure tradition 
des appellations Crozes-Hermitage et 
Saint-Joseph, à partir de vignes plan-
tées sur des terroirs historiques. Le do-
maine a donc des appellations limitées 

(Crozes-Hermitage, Saint-Joseph) et 
des volumes restreints. Le travail à 
la vigne est réalisé «à l’ancienne», 
suivant la tradition des vignerons 
de la région. Sur ces parcelles, le sol 

est travaillé toute l’année pour que 
la terre puisse respirer et que la vigne 

s’épanouisse. C’est le cas des vignes de Sy-
rah de plus de 70 ans à Crozes-Hermitage. 
Et aussi pour les vignes oubliées de 90 ans 
de Tournon, pour les vins de Saint-Joseph. Et 
chaque année, qu’il vinifie en grappes en-

tières ou non, le Domaine Les Alexandrins 
démontre son savoir-faire. Crozes-Hermi-

tage et Saint-Joseph affichent le classi-
cisme dans toute son authenticité, sa 
pureté et sa beauté.

Tain- l’Hermitage

LES ALEXANDRINS


