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DANJOU-BANESSY
AOP Vin Douse Nalanelt Rivesallis

Terroir : Schiste, fer et quartz dans le sec-
teur des "Terres Noires" sur la commun
d’Espira-de-I'Agly.

(épage:

90% Grenache Noir, Grenache Gris et
Blanc, Macabeu

Vinification : Vendange manuelle en cais-
sette ; en sur maturité. Infusion et fermen-
tation de la vendange entiére, foulée et
mutage sur grain. Non collé et non filtré.

Elevage :
Oxydatif, 10 mois en f(t et barrique cen-

tenaire.

Jolie robe

pourpre
~ sombre.

S

Ensorcelant, tabac, Tres veloutée, tout en restant
raisin de Corinthe, digeste, superbe longueurs
noix fraiche. sur les fruits secs. e

ACCORDS

SUPERBE

Sur une fin de repas en
g vin de médiation.

FROMAGE

Sublime sur un Comté

et une tome d’Abon-

dance affinée. q

DESSERT

Superbe sur une tarte

W' aux Noix.




epuis 2001, Benoit Danjou, aidé de son
frere Sébastien, a repris les rénes du Do-
maine Danjou-Banessy, situé a Espira-de

I’Agly, tout pres de Perpignan.
Animés par leurs convictions et par la croyance
en un savoir-faire hérité de leurs ancétres, les
freres Danjou conduisent leurs vignes de la
maniére la plus naturelle possible. Plan-
tées sur une mosaique de trois terroirs
exceptionnels (schistes noirs, argiles purs
et sols argilo-calcaires), les vignes des
freres Danjou-Banessy sont uniques

en leur genre.

Le travail a la cave est réalisé dans la
continuité de celui de la vigne, dans un
souci de démarche globale. Aucun intrant
excepté un peu de soufre n'est toléré, et le rai-
sin est vinifié avec une exigence rare, digne des
plus grands crus. Pas étonnant donc que les

IDOMAINF vins du Domaine Danjou-Banessy soient tout

bonnement exceptionnels, de par leur pro-
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmalillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue.caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



