
DERNACUEILLETTE
JACQUES

ACCORDS
Terroirs  : 
Sol de schistes magnésien, schistes ferru-
gineux, argilo-ferrugineux,  argilo-ferrugi-
neux sur lauzes.
Cépages :  70% Syrah, 20% Carignan,
10% Grenache Noir
Vinification : 
Vendange manuelle. 
Fermentation en levures indigènes, aucun 
intrants. Sans Sulfites ajoutés.
Élevage : 26 mois en cuve.

AOP Corbières

SERVIR  } 13 - 16°C 
OUVRIR  } 15 mins avant

GARDE  } 5 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation
Parfait sur des écre-
visses à la nage au 
gingembre

À déguster sur des filets 
de flétan cuit au four 
au gros sel.

Idéal sur un cuissot 
de chevreuil façon 
grand veneur.

ÉPICURIENS

ÉPICÉ

POISSON

Merveilleux sur une 
daube de sanglier et 
gratin de macaronis.

À POIL !

Élégante, très beau fruit, 
jolie matière. Finale fraîche,  
fruitée et épicée, finement 
ciselée. Tanins structurés.

Riches de fruits 
mûrs teintés de 
notes d’épices. 
Pointes florales.

Robe rubis.

CORBIÈRES

SEC
V I N
Vin NatureL

a Cuvée Jacques 
est une cuvée toute 
spéciale. La veille 
des vendanges 2012, 

un petit Jacques venait de voir 
le jour… et ce furent sans aucun 
doute des vendanges inoubliables 
pour Guillaume et Christelle. Ils 
ont voulu à cette occasion marquer 
cet immense bonheur et surtout vous le 
faire partager au travers d’une exceptionnelle 
bouteille ! Un nouveau millésime, à l’occasion d’une 
année exceptionnelle, voit le jour en 2018 et vient, 
comme un signe, couronner  les 8 ans de Jacques, 
fêtés un 8 octobre !



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

DERNACUEILLETTE
Dernacueillette

Guillaume Boussens reprend l’exploi-
tation en 2000. Les vendanges 2000, 
2001, 2002 sont portées en cave coo-
pérative. La première vendange en 

cave particulière a lieu le 28 septembre 2003. La 
remise en état de l’exploitation s’opère sur les 
vingt dernières années : plantation de 14 hec-

tares de vignes (Syrah, Grenache qui viennent 
complétés les vieilles plantation de Carignan), 
entretien des parcelles, optimisation de la 
conduite culturale, reconquête d’un terroir 
difficile dû à son profil géographique. 

Les parcelles sont situées sur le terroir des 
Termenes, dans les hautes Corbières (alti-
tude 360 – 690 m), derrière le mont Tauch 

(mont des Ifs - en Occitan). Du haut de 
ces 996 m  d’altitude elle fait partie des plus 

hautes montagnes des Corbières. Ces hauteurs 
protègent le vignoble des entrées maritimes 
et engendre un climat continental qui apporte 
beaucoup de fraîcheur aux vins.
Notre vignoble a un rendement naturellement 

limité (15-20 hectolitres/ha), et tous les ingré-
dients sont présents pour que le fruit s’exprime 
pleinement. Carignan, Syrah et Grenache, ce 
sont les trois cépages mousquetaires du Vi-

gnoble du Domaine de Dernacueillette.


