
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe or
pâle.

Subtil, notes de fruits 
blancs, fenouil et 
épices douces.

Belle matière, fine et mi-
nérale. Joli volume, belle 
fraîcheur.

Terroir  :  
Sol de schistes bruns.
Cépages : 50% Clairette 15% Roussanne 
25% Vermentino, 10% Grenache Blanc
Vinification : Récolte manuelle et en 
cagettes. Grappes entières. Vinification 
traditionnelle. Levure indigènes. Pressu-
rage direct
Élevage :
En fût d’acacia.
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À déguster une poule 
au pot à l’ancienne..

Idéal sur des filets de 
canette au miel et au 
vinaigre balsamique.

Superbe sur des ta-
gliatelles au beurre de 
sauge et tomates cerises 
confites.

Délicieux sur une tarte 
aux mirabelles.

CUISINE DE MAMIE !

PASTA !

AU FOUR 

DESSERT

OUVRIR  } 2h avant
SERVIR  } 17°C
GARDE } 6 ans



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

C’est à la force du poignet, seul et avec 
humilité que Jean-Marie Rimbert 
s’est construit en même temps qu’il 
construisait son vignoble.

 Aujourd’hui l’un des plus réputé de 
l’appellation. Jean-Marie s’est installé 
en 1996 dans le secteur montagneux 
des schistes de Saint-Chinan, sur la 

commune de Berlou. Vers 250m d’al-
titude, le domaine s’étendsur 28 hec-

tares. Jean-Marie est partout, au bu-
reau, dans sa vigne, avec ses clients, 
dans sa cave. Il n’arrête jamais ! Mais, 

lorsqu’il prend le temps de se poser, 
il retrouve sa gouaille, son humour et 

sa philosophie de vie. Pour lui, le vin est 
un facteur de paix, de civilisation. Il parle avec 

emphase de son grand-père qui savait regar-
der, observer, prendre le temps, et il parle de 
ses vins qui sont autant de jeux de mots que 

de purs plaisirs : «les Travers de Marceau», le 
vin des copains à base de Carignan, Syrah, 

Cinsault,  le «Mas au schiste», fin, élégant, 
racé et superbement équilibré, le «Ca-

rignator III», 100% Carignan à la bouche 
tannique et aux arômes de myrtille et de mûres.

 Jean-Marie conduit son vignoble en agriculture 
biologique.

DOMAINE RIMBERT
Berlou


