
Robe rubis 
intense.

Complexe de 
cerise noire, 
floral et ani-
mal.

DOMAINE GAUBY
MUNTADA

ACCORDS
Terroir  :   Sol de marnes calcaires, Calce - 
Roussillon.
Cépages : Grenache Noir, Carignan, Syrah, 
Mourvèdre
Vinification : Vendange manuelle avec tri 
à la vigne et en cave. Éraflage total. Macé-
ration de 15 jours. Levures indigènes. Pres-
surage délicat et extraction adaptés au 
millésime et au terroir.
Élevage : 19 mois en foudre et cuves bé-
ton. 10 mois d’élevage en bouteilles.

AOP Côtes du Roussillon Villages

ROUSSILLON

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Souple sur les fruits rouges 
et épices. Une  superbe chair, 
un soyeux, une longueur et 
des tanins d’une élégance 
absolue.

OUVRIR } 2h avant
SERVIR  } 16°C

GARDE  } 10 -15 ans Sublimera un couscous 
marocain.
 

Parfait sur un agneau 
de 7 heures confit aux 
herbes fraîches.

CUISINE DU MONDE

AU FOUR

Superbe sur 
une daube catalane.

BŒUF

SEC
V I N
Vin Nature

Idéal sur un boudin 
noir aux deux 
pommes.

POÊLÉE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

DOMAINE GAUBY
Calce

Gérard Gauby créa le domaine en 1980. Et 
depuis plusieurs années maintenant épaulé 
par son fils Lionel. Le domaine Gauby 
est situé à 20 km de Perpignan à Calce et 

s’étend sur environ 85 hectares dont 45 hectares de 
vignes pouvant aller jusqu’à 120 ans. Les vignes 

s’épanouissent au milieu de prairies, de forêts 
de chênes et de garrigues qui leur offrent une 

incroyable complexité aromatique.
L’environnement du vignoble reste très 
préservé, sauvage, aride, escarpé et vallonné. 
Il offre de magnifiques terroirs dont les 

strates verticales permettent aux racines 
de plonger en profondeur. Terroirs 
composés de calcaires, de marnes et de 

schistes. 
Le travail de l’équipe consiste à respecter 

l’environnement, à prendre la nature comme 
alliée, source d’inspirations en se référant à 

plusieurs cultures en laissant de côté les produits 
chimiques et de synthèse et en utilisant des 
préparations naturelles à base de plantes et autres 
produits comme les huiles essentielles ou encore 

le compost.
Un travail permettant de tirer la quintessence 

des terroirs et de rechercher l’élégance et 
la fraîcheur dans des vins, le but étant de 
préserver l’équilibre naturel et de rester 

libres de leurs choix. Les vignerons sont et resteront 
paysans.


