
LES GRAGNOTES
ZAPOÏ

ACCORDS
Terroir  :  
Argilo-calcaire en plein cœur du Massif 
des Hautes Corbières.
Cépages : Lledonner Pelut, Syrah, 
Grenache blanc, gris et noir, Carignan
Macabeu
Vinification : Vendange manuelle et tri 
strict des raisins. Vinification en levures 
indigènes.
Élevage :  En cuve.

Vin de France

OUVRIR  } 30 mins avant
SERVIR  } 16 - 18°C

GARDE  } 3 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Intense de fruits 
noirs et d'épices.

Robe rouge 
rubis intense.

Complexe, ronde, 
fruitée, épicée et gé-
néreuse. Boisé fondu.

SEC
V I N
Vin Nature

CORBIÈRES

Parfait sur des grillades 
de cochon, poulet, 
bœuf…

COPAINS !

Idéal sur des tajines 
aux herbes fraîches.

Superbe sur une daube 
et son gratin dauphi-
nois.

À déguster sur une 
escalivade ou des tians 
de légumes proven-
çaux.

VEGGIE

ORIENTAL

COCOTTE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

LES GRAGNOTES
Paziols

En 2016, Erika Mazer a reçu une proposition 
: reprendre les terres familiales depuis son 
arrière grand-père ; 7 ha de vignes et une 
maison au milieu d’une vallée argilo-calcaire. 

Erika Mazer & Benoît Guillot quittèrent donc le 
Vercors pour s’installer dans cette maison de 
Paziols, bien décidés à créer le domaine.
La vigne, parfois centenaire, est parsemée et 
éclatée sur huit lieux dits !
Ils prirent l’engagement de développer une 

culture biologique, puis biodynamique 
en 2020, sur l’ensemble de leur vignoble, 
ce qui semble la meilleure solution afin 

de préserver la biodiversité des parcelles 
et de la région. Syrah, Grenache, Carignan, 

lledoner, Macabeu, Grenache gris et blanc, 
et Muscat sont les cépages qui composent leur 

terroir. Entourés et soutenus par Xavier (Poc à 
Poc), Sébastien Agelet (De mena) ils comprendront 
rapidement que ces raisins valent de l’or et qu’il est 
important de les sublimer à la cave par un travail 

de justesse sans manipulation: vendanges en 
caissettes, tri à la vigne, levures indigènes pour 

les fermentations et beaucoup de patience…


