
Des senteurs de 
coing, mandarine 
confite, de citron frais 
et de fleurs blanches.

Ronde. Joli gras, très 
subtile. Un vin déli-
cat et fin.

SAVOIE

Robe jaune 
pâle et  bril-
lante.

ACCORDS
Terroir  :  
Sol argilo-calcaire sur un sous-sol d’al-
luvions et de bloc de granite d’anciens 
éboulis du Mont Granier.

Cépage : 100% Jacquère

Vinification :  Traditionnelle.
Élevage : En cuve sur lies fines.

AOP  Savoie

Notes de Dégustation

Caves  
Maillol
Perpignan SEC

V I N

GUILLAUME PIN
APREMONT

OUVRIR } 1h avant
SERVIR  } 12°C
GARDE } 2 ans

Superbe sur des pois-
sons grillés.

PLANXA

Merveilleux des papil-
lotes de boudin blanc 
aux morilles et au 
pommes.

AU FOUR

Sublimera des ballot-
tines de dinde au foie 
gras et champignons.

VOLAILLE

À partager entre co-
pains sur une raclette !

FROMAGE



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

L
e Domaine de Guillaume Pin se situe en 
Apremont, au cœur de la Savoie.
Le domaine a été créé en 1972 par 
Georges Pin, le père de Guillaume. D’une 

surface initiale de 3,5 hectares, il en atteint 
aujourd’hui 10. Guillaume Pin, installé au 

domaine en 2001, cultive uniquement 
le cépage Jacquère, entre les lieux dit 
Le Villard, au sud et La Croix-du-Plot, 
au nord.

La diversité de son terroir lui 
permet d’élaborer des vins 
typiques du cru, fins, toniques 
et frais.

Certains seraient frustrés d’avoir 
10 hectares d’un seul cépage, pas 

lui ! Il se concentre ainsi sur l’objectif 
de sortir l’Apremont de son image bien 
collante de vin à raclette. Il travaille à en 
faire un vin minéral, salin et sec, « bien 

tendu », bref, un vin avec une vraie 
personnalité.

Apremont

GUILLAUME PIN


