
HWAYO X PREMIUM
Distillerie HWAYO
Seule véritable distillerie de whisky de Corée du Sud, Hwayo voit le 
jour en 2003 dans la province de Yeoju, près de Séoul. La distillerie 
se spécialise d’abord dans la production de soju premium, alcool 
traditionnel coréen très présent dans la culture du pays. Forte de ce 
savoir-faire ancestral et animée par une recherche permanente de 
qualité et d’innovation, la distillerie se lance, un an seulement après 
sa création, dans un projet ambitieux : créer le premier whisky co-
réen produit exclusivement à base de riz. Véritable chef d’orchestre, 
le maître distillateur M. Saehee Moon, s’inspire des gestes séculaires 
acquis dans la fabrication de soju pour proposer un whisky raffiné 
et innovant, à l’image de ce pays aux mille contrastes.

Fiche Technique / X PREMIUM
«HWA» signifie le feu et «YO» signifie un objet noble. En réusinant ces 
deux symboles, HWAYO whisky met à l’honneur plus de 700 ans de 
tradition de distillation de soju. Le whisky HWAYO X.Premium est dis-
tillé à partir de riz cultivé en Corée du Sud. Ce « whisky de riz » vieilli 5 
ans en fût de chêne américain doublé d’une finition de 6 mois en ongi 
développe un parfum délicat et des arômes intenses

Ce whisky peut se déguster le soir ; à l’heure de l’apéritif, en fin de repas, dans  
   un fauteuil en ˝vin˝ de méditation.

Notes de dégustation
NEZ  }  Riche et élégant, des notes fruitées et de riz.
BOUCHE  }  Douce et équilibrée. Caramel mou, miel.
FINALE  }  Délicate et intense.
Vanille, céréales, fleurs.
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Mot du CAVISTE

Comment déguster ce whisky
Versez votre whisky dans un verre tulipe, avec un col resserré ce qui vous 
permettra de concentrer les arômes. Évitez d’y mettre des glaçons, cela 
pourrait provoquer un choc thermique qui nuirait aux arômes. Cherchez 
à associer ce que vous sentez à des odeurs connues, ensuite faites rouler le 
whisky dans votre bouche et "mâchez-le", et concentrez-vous sur la finale 
pour apprécier les saveurs persistantes. La température idéale de dégusta-
tion est aux alentours de 15°C.

Corée
du Sud
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