
SERVIR  }  très frais

ACCORDS

Notes de Dégustation

Fruitée et 
gourmande .

Fruité, fraise des bois. 
Floral, note de freesia et 
pivoine.

Terroir  : Sol calcaire sédimentaire, schistes.
Cépage :
100% Cinsault
Vinification :
Pressurage direct. Fermentation ther-
mo-régulée en cuve inox.
Élevage : En cuve.

Belle robe
rose pâle.

SEC
V I NCaves  

Maillol
Perpignan

Super bon à l’apéro 
entre copines !

Superbe sur des côte 
de cochon marinées.

Parfait sur une tarte 
Tatin aux cerises 
confites et basilic.

Idéal sur un chèvre frais 
et coulis de poivrons 
rouges.

APÉRO

LÉGER

PLANXA

FROMAGE

ROUSSILLON

IGP Pays d’Oc
PIERRICK HARANG
PETIT BALTHAZAR



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

PIERRICK HARANG
Perpignan

U n vin s’est avant tout une histoire. 
Celle de Pierrick Harang Wine ne 
s’enracine pas dans la terre. Pas de 
château familial, pas d’hectares 

de vigne, mais depuis cinq générations 
de négociants et d’oenologues, une 
même passion : bien faire. Pierrick Harang 
Wine, c’est l’expertise technique, la 

maîtrise scientifique du vin, depuis 
le raisin en grappes jusqu’à la mise 
en bouteille. Pierrick Harang Wine, 

c’est la connaissance des marchés 
nationaux et internationaux, ainsi que 

des méthodes pour s’y imposer. Pierrick 
Harang Wine, c’est la conscience d’un monde 

qui évolue. Nouvelles contraintes, nouvelles 
tendances, nouvelles demandes…Un vin doit 
savoir suivre son époque. Pierrick Harang 

Wine est pour vous une garantie : celle 
de l’excellence au service de toutes les 
bouteilles, modestes ou ambitieuse


