
ACCORDSTerroir  : Sols calcaires riches en fer.

Cépages : 80% Malbec, 20% Merlot

Vinification : Vendanges manuelles. 
Levures indigènes. Vinification en 
grappes entières

Élevage : en fût de chêne.

LA PIÈCE

SUD-OUEST 
/ Lot

Vin de France
ILLOUZ & PARLANGE

Notes de Dégustation

Robe rouge
aux reflets 
violets. 

Puissant de fruits noirs 
et d’épices.

Complexe, racée, épi-
cée et fruitée. Tanins 
fins.

SERVIR  } 15 - 15 °C
OUVRIR } 1h avant

GARDE  } 5ans

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster sur un Par-
mentier de canard.

Superbe sur les côtes 
de cochon aux haricots 
verts, tomate et ail confit 
de Jeannette !

Merveilleux sur une 
côte de bœuf marinée 
et cuite aux sarments.

COIN COIN !

Délicieux sur un magret 
de canard saignant et 
sauce aux fruits rouges?

À PLUMES !  

CUISINE DE MAMIE !

COPAINS

SEC
V I N
Vin Nature



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Le mot des vignerons, 		
Jérémie Illouz & Paul Parlange : 

« Nous exploitons 6 hectares 
de vignes à 12km au sud-
ouest de Cahors. Le vignoble 
est divisé en une dizaine 

d’îlots nichés entre bois et landes sur 
des sols argilo-calcaires plus ou moins 

profonds.
Nous cultivons la vigne depuis 2012 
sans usage de produits de synthèse, 

les sols
sont travaillés au printemps et à l’au-

tomne. Nous essayons de faire un maxi-
mum de tâches manuellement afin de li-

miter les passages d’engins et d’être les plus 
précis possible dans notre travail. Par respect 
du végétal et pour nos exigences qualitatives, 

toutes nos vignes sont vendangées
manuellement. »

Cahors

ILLOUZ & PARLANGE


