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Terroir :
Sol calcaire et couvert d'un conglomé-

rat de silex, provient d'une parcelle en
coteaux située a 15km a l'est du domaine
de la Butte.

(épage : 100% Cabernet Franc

Vinification : Récolte manuelle. Eraflage,
puis fermentation aux levures naturelles
en cuves bois et béton. Pas de chaptalisa-
tion, quelques remontages et pigeages,
cuvaison de 1 mois. Malolactique effec-
tuée en cuves bois.

Elevage : En cuve en foudre et barrique
de 2 et 3 vins.
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Roberouge  De cerise et framboise, Fruitée, croquante, avec
rubis. quelques notes ani-  des tanins souples. Elé-
males. gante.
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OUVRIR } 1 h avant
SERVIR } 14°C
GARDE } 8 -10 ans
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ACCORDS

APERITIF
Délicieux sur un joli
W’ plateau de charcuterie.

CUISINE DE MAMIE

Superbe sur une truf-
fade et salade.

AU FOUR

Sublimera un roti de

boeuf et son jus de
- viande corsé.

COCOTTE

Parfait sur un gigot de
7 heures aux herbes
fraiches.




acky Blot, propriétaire de la Taille aux Loups
(créé en 1992) a Montlouis-sur-Loire, reprend
le Domaine de la Butte en 2002. Entrepre-
neur soucieux d'excellence, ce vinificateur
e chenins charmeurs bouleverse le ronron
rustique du cabernet bourgueillois. Loption
d'isoler les parcelles a la vinification (en sui-
vant le sens du coteau) et d'apporter une
touche de sophistication dans I'élevage
a immédiatement payé. Le Haut de la
Butte exprime la fraicheur et la finesse

des terres pauvres, Mi-Pente est la
plus grande cuvée de terroir créée a
Bourgueil depuis longtemps, et Pied

de la Butte joue la simplicité précoce.
Enfin, Perrieres, lieu-dit réputé, s'intercale
entre Haut de la Butte et Mi-Pente, accor-
dant le charme fruité du cabernet a la fraicheur
agreste typique du sol argilo-calcaire du cru.
Les élevages se révélent parfaitement adaptés
et les vins offrent un visage contemporain
et trés abouti des différentes expressions

des vins de Bourgueil. Les vignobles sont

E‘IME}} Blot conduits en agriculture biologiques.
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