
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe 
pourpre.

Arômes de fruits 
rouges et d’épices.

Intense de myrtille, 
mûres, poivre. Tanins fins. 
Fraîche, et croquante.

Terroir  :  
Schistes sur Villeneuve les Corbières (Cari-
gnan de plus de 50 ans en gobelet, Syrah 
de plus de 30 en taille Guyot).
Cépages : 60% Carignan, 40% Syrah
Vinification : Récolte manuelle. Les 2 
cépages sont assemblés avant la fermen-
tation alcoolique (Carignan en vendange 
entière, Syrah égrappée). Macération en 
cuve.
Élevage : En cuve.

LA TIRE

AOP Fitou

OUVRIR } 15 mins avant 
SERVIR  } 16°C
GARDE } 2 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

BY JEFF CARREL

LANGUEDOC

Parfait sur un jambon-
neau et cornichon.

Idéal sur un tartare de 
bœuf et frites maison.

À déguster sur un bon 
Brie.

CHARCUTERIE

ORIENTAL

Superbe sur des bro-
chettes de bœuf mari-
nées.

ENTRE COPAINS !

FROMAGE

C
AUSA 
ANTIQUA NOVA 
RATIO ». 
Pourquoi la tire ?

La 2cv a été commercialisée 
en 1948, l’année où Fitou est 
devenue une Appellation d’Origine 
Contrôlée.
Et en voiture Simone !

«
SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

JEFF CARREL
Saint-Laurent-de-la-Cabrerisse

L
a Maison Jeff Carrel est une 
bâtisse en plein milieu d’un village 
des Corbières, à Saint-Laurent-
de-la-Cabrerisse, entre mer et 

montagne. Un endroit inscrit dans 
l’histoire viticole et la vie d’un village, 
avec un chai de 1857.

Le vignoble est composé de 18 hec-
tares de vignes, en conversion bio-
logique, pour certaines centenaires, 

réparties sur quatre terroirs :
Le Camp de l’Argent, le Dolmen, la 

Garrigue et Taupels plantés de Carignan, 
de Grenache, de Syrah et de Lledoner Pelut.

Les sols sont composés de granit et les 
vignobles peuvent culminer jusqu’à 400m 
d’altitude.


