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Terroir : Sol argilo-siliceux - Caramany,
Pyrénées-Orientales.

(épages : Grenache Noir, Syrah, Carignan

Vinification : Récolte manuelle, Tech-
nique italienne du "Ripasso", qui consiste
a laisser le vin macérer une seconde fois
sur lie d'un marc ici de 2016, permet d’en
extraire les tanins et de favoriser la longé-
vité du vin tout en lui conférant de riches
aromes de fruits secs.

Elevage : En cuve béton.

OUVRIR } 45 mins avant
SERVIR } 16°C
GARDE }8 - 10 ans

Fraiche, fruitée,
mais aussi patinée,

Aromes de tabac et
de fruits compotés.

Robe pourpre
sombre,

~N translucide. une belle cuvée . r
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ACCORDS

a
Parfait sur sauté de
biche au cidre.

ORIENTAL

Idéal sur un tajine de

canard aux [égumes et
fruits secs. g

ENTRE COPAINS !
Superbe sur une souris

d’agneau confite a I'ail
en chemise.

AU FOUR

A déguster sur une
tourte aux pommes de

terres, creme fraiche, ail
et persil. Z




a Maison Jeff Carrel est une

batisse en plein milieu d'un village

des Corbiéres, a Saint-Laurent-

de-la-Cabrerisse, entre mer et
montagne. Un endroit inscrit dans
I'histoire viticole et la vie d'un village,
avec un chai de 1857.

Le vignoble est composé de 18 hec-
tares de vignes, en conversion bio-
logique, pour certaines centenaires,

réparties sur quatre terroirs :

Le Camp de I'Argent, le Dolmen, la
Garrigue et Taupels plantés de Carignan,
de Grenache, de Syrah et de Lledoner Pelut.
Les sols sont composés de granit et les
vignobles peuvent culminer jusqu’a 400m
d’altitude.

by Jeff Carrel Saint-L aunont-do-lo-(abronisse
JEFF CARREL

Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/ZZO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www.cavesmaillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



