
ACCORDS

Notes de Dégustation

Robe 
pourpre
profond.

Ronde, souple et perlante.
Une cuvée gourmande !

Notes de tomate, 
réglisse, balsamique 
et poivre.

Terroir  :  
Marne noire, éboulis argilo-schisteux, 
dites "les Pierres Noires". Climat méditer-
ranéen, à 25 km de la mer.
Cépage : 100% Grenache
Vinification : Récolte manuelle et méca-
nique, égrappée et foulée. Fermentation 
entre 20 et 25°C. Extraction par remon-
tage. Coulage en fin de fermentation. 
Assemblage premières presses et jus de 
goutte.
Élevage : En cuve béton sans lies.

VIEILLE MULE

IGP Côtes Catalanes

OUVRIR } 15 mins avant 
SERVIR  } 13°C

GARDE } 4 - 5 ans
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LANGUEDOC

Parfait sur un barbecue  
de Ribs.

Idéal sur des brochettes 
de porc aux épices.

À déguster sur des 
keftas de légumes et 
sauce au yaourt.

COPAINS !

PLANXA

Superbe sur un lapin 
aux olives.

CUISINE DE MAMIE !

ORIENTAL

U
n habillage 
simple, car 
l’emblème des 
Catalans c’est la 

Mule. Et vieille, car ce sont de 
vieilles vignes situées à Case-de-
Pène dans la Vallée de l’Agly. 
Et puis une mule ça a un air plutôt 
sympa !

SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

JEFF CARREL
Saint-Laurent-de-la-Cabrerisse

L
a Maison Jeff Carrel est une 
bâtisse en plein milieu d’un village 
des Corbières, à Saint-Laurent-
de-la-Cabrerisse, entre mer et 

montagne. Un endroit inscrit dans 
l’histoire viticole et la vie d’un village, 
avec un chai de 1857.

Le vignoble est composé de 18 hec-
tares de vignes, en conversion bio-
logique, pour certaines centenaires, 

réparties sur quatre terroirs :
Le Camp de l’Argent, le Dolmen, la 

Garrigue et Taupels plantés de Carignan, 
de Grenache, de Syrah et de Lledoner Pelut.

Les sols sont composés de granit et les 
vignobles peuvent culminer jusqu’à 400m 
d’altitude.


