arce qu'il faut étre la
ou il faut quand il faut!
Un Chardonnay beurré
et salé, bien tranchant
comme un orage en été.
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Argilo-calcaire, de la montagne a la mer.
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a Maison Jeff Carrel est une

batisse en plein milieu d'un village

des Corbieres, a Saint-Laurent-

de-la-Cabrerisse, entre mer et
montagne. Un endroit inscrit dans
I'histoire viticole et la vie d'un village,
avec un chai de 1857.

Le vignoble est composé de 18 hec-
tares de vignes, en conversion bio-
logique, pour certaines centenaires,

réparties sur quatre terroirs :

Le Camp de I'Argent, le Dolmen, la

Garrigue et Taupels plantés de Carignan,

de Grenache, de Syrah et de Lledoner Pelut.

Les sols sont composés de granit et les

vignobles peuvent culminer jusqu’a 400m
d’altitude.

by Jeff Carrel Seini-Lanont-do-to-Calirorisse
JEF CARREL
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