es Mamettes, ce

sont ces grands-

meéres aux teints halés

et aux dos voutés
qui nous racontent I'histoire
de ce pays catalan. Ce sont
aussi ces troncs noueux des vignes de
Grenache Gris et de Carignan Blanc qui
durant des décennies ont produit Vin Doux :
Naturel et Rancio Sec. Ces trés vieilles vignes nous ?CﬁTES ﬁTMNES
donnent aujourd’hui leurs fruits pour produire les | e
nouveaux grands blancs secs du Roussillon. by JEFF CARREL LANGUEDOC

-
LES MAMETTES

BY JEFFT CARREL
. 1IGP Cotes Calabomes

Grenache Gris en Vallée de Maury sur

schiste et Carignan blanc d‘altitude sur la

vallée de I'Agly sur granite. A /QD
(épage : 85% Grenache Gris,
15% Carignan Blanc

Vinification : Vendange manuelle. Pressu- ,
rage direct. Débourbage a froid. Fermen- APERO
A déguster entre

tation en fit de 2 & 5 vins. Elevage en cuve -
N . copains sur quelques
apreS fermentatlon. Coqui”ages'

Elevage : Sur lies en cuve.
k CUISINE DE MAMIE ! &
Merveilleux sur la téte

_J
M&d’ & DWW, de veau de Lucienne. W’

-

P / EN COQUILLE!
Y § %w@) }" ’ Superbe sur des escar-
W €3 q gots.
Robe Fleurs blanches, la cam- Fraiche, saline. Belle FROMAGE &
lumi- pagne, le bord de mer  profondeur. Saveurs STz ST i [ Ser e
neuse. Mais quirestent dis- de citron, d’agrumes et san, un Manchego.

~ crétes et tres fraiches. d'ananas. Finale tonique.r




a Maison Jeff Carrel est une

batisse en plein milieu d'un village

des Corbieres, a Saint-Laurent-

de-la-Cabrerisse, entre mer et
montagne. Un endroit inscrit dans
I'histoire viticole et la vie d'un village,
avec un chai de 1857.

Le vignoble est composé de 18 hec-
tares de vignes, en conversion bio-
logique, pour certaines centenaires,

réparties sur quatre terroirs :

Le Camp de I'Argent, le Dolmen, la

Garrigue et Taupels plantés de Carignan,

de Grenache, de Syrah et de Lledoner Pelut.

Les sols sont composés de granit et les

vignobles peuvent culminer jusqu’a 400m
d’altitude.

by Jeff Carrel Seini-Lanont-do-to-Calirorisse
JEF CARREL

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



