
ACCORDS
Terroir  :  
Marnes calcaires  - Calce, Baixas.
Cépage :
100% Muscat
Vinification :
Pas d’information…
Élevage : Oxydatif

ANNA 1987
Rancio  Doux

ROUSSILLON

LA SPANDA

Notes de Dégustation

Jolie ambrée
foncée.

Notes de fruits 
secs et tabac blond, 
épices.

Fraîche, suave,
notes de noix,
pruneau

Caves  
Maillol
Perpignan

SERVIR  } 18 °C
GARDE  }  Très longue

DOUX
NATUREL

V I N

À déguster à 18 ° en-
viron, seul ou avec un 
cigare et du temps…

À partager à l’apé-
ritif.

ENTRÉE

En vin de méditation,  
avec un carré de choco-
lat, un cigare.

AU COIN DU FEU

Superbe, sur  les sa-
blés au beurre salé de 
mamie !

DOUCEUR

Idéal, sur une tartine de 
chèvre frais et pâte de 
coing.

FROMAGE

Vin Nature



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

LA SPANDA
Calce

D
errière la Spanda, se cache Virginie 
Maignien ,    une   v igneronne 
généreuse et passionnée au 
parcours atypique.

Diplômée de l’ESSEC Business School, elle 
entame un parcours professionnel dans le 

secteur des musées.
À ses 30 ans, c’est la révélation : 
la vie est courte et fragile. Virginie en 
bonne épicurienne qu’elle est, veut en 
profiter pleinement et faire que sa vie 

soit en accord avec ses valeurs et ses désirs. 
C’est décidé, elle quittera Paris pour devenir 

vigneronne ! 
C’est dans le sud-ouest au domaine de Causse 
Marines, dans la région de Gaillac, que Virginie 
s’installe  en 2005 au côté de Patrice Lescarret.
En 2019, Virginie lance la Spanda à Calce dans 

le Roussillon, une région pour laquelle elle 
s’est prise d’amour.


