ROUSSILLON

LA CERISAILE
DOMAINE DES SCHISTES

Terroir : Schistes bruns de Maury, coteaux A C C O /Q D S

arides exposés plein sud.
(épage : 100% Grenache Noir

Vinification : Vendange manuelle. Macéra-
tion et fermentation a 18-20°c pour conserver
le fruit. Mutage sur "grains", ajout d'alcool en
cuve, sur la vendange qui macere. Macéra-
tion sous marc de 20 jours

Elevage : En barrique pleine pendant 5
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e Domaine des Schistes se trouve a la croi-
sée des terroirs de la vallée de I'Agly, sur les
communes d’Estagel, Tautavel et Maury. En-
chassé dans les piémonts des Pyrénées, le
Roussillon constitue un amphithéatre ouvert sur la
Méditerranée a I'Est, bordé par le massif
des Corbieres au Nord et par les Pyré-
nées au Sud.

Jacques et Nadine Sire ont réali-
sé leur premiére vinification en
1989 et cultivent désormais 50
hectares éparpillés entre Estagel
et Tautavel. Les terroirs y sont
principalement  schisteu,
classés en A.O.P. Cotes du
Roussillon Villages, cru Tauta-
vel et Maury pour les vins secs
ainsi qu’en Rivesaltes, Muscat
de Rivesaltes et Maury pour les
Vins Doux Naturels. Ils cultivent
aussi 5 hectares sur la plaine alluviale
d’Estagel, zone en IGP Cotes Catalanes.
En 2004, leur fils Mickaél les rejoint a
la suite de ses études, et apporte une
touche de modernité au domaine.
Cest depuis 2010 qu’ils entament la
certification en Agriculture Biolo-
gique, car pour eux, faire du vin

bio devient une évidence.
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