
Parfait sur de la poitrine 
d'agneau croustillante 
et légumes de saison.

Aromatique, notes 
de poivre, réglisse et 
violette.

DIMANCHE

Robe rouge 
rubis et lim-
pide.

FAMILLE PERRIN
LA GILLE

ACCORDS
Terroir  :  Marnes calcaires, argile et safre.

Cépages : Grenache Noir, Syrah

Vinification : Vendange manuelle. 
Raisins triés, foulés et encuvés. Macération 
logue. Pigeages manuels, fermentation 
malolactique et assemblage.

Élevage :  12 mois en foudre et cuves bois.

AOP Gigondas

OUVRIR  } 1h avant, à 
carafer

SERVIR  } 15°C
GARDE  } 10 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation
Merveilleux sur un na-
varin en avignonnaise.

COCOTTE

Texture soyeuse, des 
tanins très souples et 
délicats et de superbes 
notes de fruits noirs.

SEC
V I N

RHÔNE

Sublimera une poêlée 
de ceps à l'ail et au per-
sil et à l'huile d'olive.

Superbe sur une côte 
de veau aux morilles.

CUISINE DE MAMIE

GOURMET



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

La Famille Perrin cultive son amour 
du vin depuis plusieurs générations. 
L’histoire commence au début du 
XXème siècle avec le Château de Beau-

castel, joyau de Châteauneuf-du-Pape.
C’est en 1909 que Pierre Tramier acquiert 
le domaine. Par la suite, son gendre, 
Pierre Perrin, suivi de son fils Jacques, 
développent Beaucastel et les vignobles 

en propriété. Aujourd’hui, la 5ème gé-
nération poursuit la passion fami-
liale.

La force de la Famille Perrin, c’est 
de savoir admirablement marier les 

talents des uns et des autres pour faire 
vivre leurs vignobles. Mais toujours sous 

l’égide de valeurs communes: le respect ab-
solu de la terre et du terroir, la biodynamie 
comme une philosophie de vie, la recherche 

de la vérité, de l’équilibre et de l’élégance. 

FAMILLE PERRIN
Courthézon


