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LA MEUNERIE
.. 1IGP Cates Calatlones

Sol limoneuyx, argileux, et extrémement

caillouteux en surface, a Trouillas
(épage:

100% Carignan
Vinification :
. Vendange manuelle, en caissettes, raisin & SIMPLE
SERVIR } 15-16°C égrappé et tri¢. Cuvaison traditionnelle de A deé :
. eguster sur un jam-
GARDE } 3 ans 3 semaines. q bon a l'os et cornichon.
Elevage : Sur lies fines en cuve inox. '

FAMILIAL

Idéal sur la blanquette

de veau de mamie!
o q

RUSSIE
Superbe sur un
g filet de veau stro-
: ganoff.
Ry MIJOTE
Jolie robe Parfums de gar- Gourmande et Parfait sur un

soutenues. rigue et de fruits élégante. boeuf bourguignon.
noirs croquants. b




e domaine de la Meunerie se situe
dans le sud de la France, dans un
petit village blotti entre vignes et
péchers, en plein coeur des Aspres sur
la commune de Trouillas. Créée par Stéphane
Batlle en 1998, I'exploitation s'étend sur une
quinzaine d’hectares. Le vignoble est caressé
tout au long de 'année par un soleil intense
et par des vents, bien du Roussillon.
Les cépages plantés sont traditionnels,
Syrah, Mourvédre, vieux Grenaches et
vieux Carignans. Le Chardonnay et
la Roussanne sont venus enrichir le
domaine et l'exploitation est conduite
en lutte raisonnée.
Ici, le passé et le présent se mélent et
la modernité s'est invitée dans le respect
de la tradition. Leur exigence premiere est
la qualité optimale du raisin dans un souci
de vinification parfaite. Vendangée de facon
traditionnelle a la main et en caissettes puis
conditionnée dans du froid, la récolte donnera
toute son expression.
De cette passion, naitront des vins qui
pourront vous faire découvrir la beauté et
la finesse du terroir des Aspres.

. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es M&/UO[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr
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