
ACCORDS

Nos amis les sangliers 
adorent cette parcelle, 
isolée des habitations et 
de la route, et profitent 

à loisir d’un « mini-lac » (en clair, 
un trou d’argile rempli à l’eau de 
pluie) situé juste à côté. 

Terroir  :  
1 seule parcelle située à 350 m d’altitude 
sur le Causse, au lieu-dit Rassiels. Sur 
cette parcelle se trouve une belle poche 
d’argiles rouges ferrugineuses sur socle 
calcaire.
Cépage : 100% Malbec
Vinification : Vendanges manuelles, vi-
nif en tronc conique avec pigeages et re-
montages. Macération d’une trentaine de 
jours.
Élevage : 18 mois en tronc conique égale-
ment..

AUX COCHONS

SUD-OUEST 
/ Lot

AOP Cahors
COMBEL-LA-SERRE

Notes de Dégustation

Robe
sombre. 

Parfums de fruits 
noirs, d’épices et 
de réglisse.

Intense et gourmande, de la 
glisse et de la rondeur avec 
une structure qui laisse envi-
sager une belle garde.

SEC
V I N
Vin Nature

SERVIR  } 16 - 18°C
OUVRIR } 1h30 avant
GARDE  } 10 -12 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster sur un bœuf  
Wellington sur un 
beurre d’ail et de persil.

Superbe sur le petit salé 
aux lentilles de Janine !

Merveilleux sur une 
côte de veau à l’os et 
beurre noisette.

BŒUF

Délicieux sur un écra-
sé de rattes à la truffe 
fraîche et huile d’olive.

VEGGIE

CUISINE DE MAMIE !

POÊLÉE

LE LAC



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Le domaine Combel-la-Serre, est 
un domaine de 23 hectares situé 
à 17 kilomètres de Cahors sur des 
plateaux calcaires à Saint-Vincent-

Rive-d’Olt, qui propose 5 vins en ap-
pellation Cahors et 3 en IGP Côtes du 

Lot. 
Julien Ilbert et son épouse Sophie 
portent la nouvelle destinée de ce 
vignoble dont l’existence est attes-

tée depuis 1900. Julien a décidé 
de différencier son travail de ce-
lui de son père en donnant un 
nouveau souffle à ses vins grâce 

à des noms et des étiquettes per-
cutantes et modernes et surtout à 

la conduite du vignoble en agricultu-
re biologique. Il est planté en majorité 
d’Auxerrois, le nom local du Malbec et 
d’1 hectare de Vermentino. Les vins sont 

toujours vinifiés dans une recherche 
permanente de fruit et de fraîcheur 

pour créer des vins à la fois souples, 
aromatiquement complexes et 
soyeux.

Saint-Vincent-Rive- d’Olt
COMBEL-LA-SERRE


