
ACCORDS

Terroir  : Sol riche, galets roulés.
Cépages : 50% Grenache Gris, 
40% Vermentino, 10% Syrah
Vinification : Assemblage Grenache gris, 
Syrah et Vermentino, au fur et à mesure 
de leur cueillette à parfaite maturité. Les 
jus sont co-fermentés en cuve pendant 2 
mois à basse température. La fermenta-
tion alcoolique est stoppée en abaissant 
la température de la cuve à 0°C. Les bulles 
obtenues sont fines et légères. A l’assem-
blage final sont ajoutés 20% de Grenache 
gris élevés en cuves tronconiques. Adjonc-
tion de gaz pour compléter les fines bulles 
de la fermentation.

IGP Côtes Catalanes

ROUSSILLON

LAFAGE

Notes de Dégustation

Robe rose 
pâle. 

Bouquet de fruits 
rouges, framboise et 
cassis.

Ronde, aromatique, 
fraîche et gourmande

LA TRIPLE

SERVIR  } 
à 8-12°C

Caves  
Maillol
Perpignan

À déguster entre 
copains !

Idéal sur des tapas.

APÉRITIF

OLÉ !

APÉRITIF DÎNATOIRE

V I N
Pétillant



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

LAFAGE

Perpignan
Canet-en-Roussillon et Maury

Dans la famille Lafage, on est viticulteurs de 
père en fils depuis plus de 2 siècles. Dans les 
années 80, Jean-Marc, très tôt, participe à la 
vigne. Jean-Marc rencontre Eliane pendant 

leurs études d’œnologie. 
En 1996, le couple revient au pays et s’installe 

sur 36 hectares de terres familiales dispersées 
entre Perpignan, Canet-en-Roussillon et Mau-
ry, pour reprendre définitivement l’ensemble 
du Domaine en 2001. En 2006, ils rachètent 

le Mas Miraflors. Le vignoble s’étend au-
jourd’hui sur plus de 350 hectares. 
Sélection poussée des différents mi-

cro-terroirs, traçabilité totale des lots et 
respect du raisin. Jean-Marc et Eliane vini-

fient tous les vins du domaine avec la même 
attention que les plus grands crus.

La vigne est menée dans le souci de respecter, 
d’entretenir et de développer la biodiversité natu-
relle de leur précieux vignoble.
Avec une quinzaine de cépages en production, de 

très vieilles vignes, pour certaines centenaires, et 
un éclatement des parcelles réparties comme 
une mosaïque sur l’ensemble du territoire ca-
talan.


