
Baies sauvages, mûres, 
framboise, épices, poivre, 
notes terreuses

Robe rouge 
clair

LÉAH ANGLÉS
DIVAY

ACCORDS
Terroir  :  
Sol assez pauvre sur roche mère schis-
teuse affleurante, Côte Vermeille
Cépage :  100% Grenache Noir,
Vinification :  Vendange manuelle.
La vinification est en acier inoxydable, 
en grappes entières avec l’ajout de tiges 
sèches. Fermentation malolactique. Une 
touche de CO2 pour stabiliser le vin.
Élevage :   En cuve.

AOP Collioure Rouge

ROUSSILLON

Caves  
Maillol
Perpignan

Notes de Dégustation

Super à l’apéritif, sur un 
joli plateau de charcu-
terie.

AVEC LES COPINES !

Sublimera un onglet 
à l’échalote et frites 
maison.

VIANDE ROUGE

Superbe sur un beau 
plateau de fromages.

FROMAGE

OUVRIR  } 1h avant
SERVIR  } 14 -16 °C

GARDE  }  2 ans

SEC
V I N
Vin Nature

Gourmande, Légère, 
fraîche,Tanins souples
On adore !



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

LÉAH ANGLÉS
Collioure - Banyuls

Sur les terroirs de Collioure et Banyuls, 
Léah Anglés, vinifie actuellement au 
sein du Domaine de La Coume Del Mas. 
Cette jeune vigneronne talentueuse est 

en cours d’installation pour la afin d’année 2021. 
Léah travaille sur un domaine d’environ 5 hectares, 

sur l’appellation Collioure/Banyuls, de manière 
la plus raisonnée possible, dans le respect du 
terroir, de l’Homme et du produit. Léah élabore 
ses vins sans intrants, un sulfitage minime, pas 
systématique. Ce vignoble, de par son relief, 

son sous-sol, et sa situation géographique, 
est un des derniers témoins originels de 
cette viticulture héroïque de montagne.
Les vignes  sont implantées sur des terrasses 

de schistes ce qui rend la mécanisation 
difficile voire impossible.

Si certaines des parcelles culminent à près de 
380 m d’altitude, d’autres en revanche plongent 
dans la Méditerranée. De cette rencontre naît un 
vin précieux, résultat de la fusion entre l’homme 
et son milieu. Chaque bouteille est le reflet 

d’une aventure, du labeur de tous ceux qui 
l’accompagnent, guidés par le respect du 
terroir et la recherche d’une agriculture durable 

et respectueuse de valeurs.


