Caves
Maillol

Perpignan

a Bastide Dauzac
est issu de jeunes
vignes ou de
parcelles non affectées
a l'assemblage du Premier Vin
de ce Grand Cru Class
de '’AOP Margaux.
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MARGAUX

LURTON-BASTIDE DAUZAC
. AOP Morgawe

Croupes de graves profondes.
ACCORDS

50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot.

Vinification :
En cuve bois avec douelle transparente, CLASSIQUE
OUVRIR } Pour optimisation des macérations. Parfait sur des cepes
1/2 heure avant Fermentation malolactique a 28°C. W' farcis a la bordelaise..
SERVIR } 3 16-18°C [T LH .

15 mois en barrique neuve en partie.
CHIC

Superbe sur un agneau

de lait confit aux
k herbes fraiches. q

ETONNANT

Surprenant sur des

cuisses de grenouille
T" aux cepes.

: FROMAGE
Jolierobe rouge  Délicat, [égéres notes Souple, ronde, cerise, Idéal sur un Camenbert

grenat, aux reflets boisées Poivre, cacao, fraise, tanins fins et au Calvados. QZ
\violine. pivoine gourmands. r :




ociété familiale, le groupe «Les Vi-
gnobles André Lurton» est actuelle-
ment l'une des entreprises viticoles
les plus importantes du Bordelais.
Son fondateur, André Lurton, était un
viticulteur. La vigne fut sa raison de
vivre pendant prés de 70 ans.
Jacques Lurton arepris la présidence
des Vignobles André Lurton depuis
2019 et met son expérience inter-
nationale d'cenologue au service
des vins du groupe familial.
Les Vignobles André Lurton
comptent plus de 600 hectares
de vignes, localisés sur les meilleurs
terroirs viticoles d'appellations presti-
gieuses du Bordelais.
En Juillet 2017, la certification « Haute Va-
leur Environnementale » de leur entreprise
est venue récompenser leurs efforts,
leurs engagements et les fruits d'ac-
tions concrétes sur le terrain, mises en
place depuis 2010.
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. Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

a\/es M&/[{O[ _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 21
www. cavesmalillol.fr - boutigue. caves-maillol.fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - L'abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consornmer avec modération



