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Terroir :
Schistes en pente et en terrasses, Banyuls-
sur-Mer, Port-Vendres.
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5% Syrah
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e domaine Madeloc se situe a Banyuls-sur-
Mer, au coeur du Roussillon.
Ce domaine a été repris en 2009 par
Elise Gaillard, fille de Pierre Gaillard, céléebre
vigneron de la Cote-Rotie en Vallée du Rhéne.
Le vignoble s'étend sur 18,5 hectares plantés
des cépages régionaux, Grenaches noir, gris
et blanc, Syrah, Carignan, Mourvedre, Rous-
sanne et Vermentino.

Les sols sont composés en grande majo-
rité, pour ne pas dire exclusivement de
schistes, ce qui donne des vins fins et
délicats avec toujours de la fraicheur et
de la vivacité apportée par les courants

marins issus de la mer méditerranée.

Les vins produits par le domaine sont en ap-

pellation Collioure pour les vins secs et Banyuls

pour les vins doux naturels.

Une partie du vignoble est cultivé sur des échalas,

selon les méthodes employées dans la Vallée du

Rhéne.

Le domaine Madeloc est donc un domaine mé-

lant le savoir-faire rhodanien a la tradition du
terroir catalan.
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Lundi au Samedi T0h -20h - Non-Stop

Ca\/es Ma/ O _ Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 70 36 27
www.cavesmalillol.fr - boutigue.caves-maillol. fr

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 507 - ['abus dalcool est dangereux pour la santé, veuillez consormmer avec modération



