
ACCORDS

Serral c’est la baie de 
Collioure en bouteille, 
en famille ou entre ami, 
on se régale !

Terroir  :  
Schistes en pente et en terrasses, Banyuls-
sur-Mer, Port-Vendres.
Cépages :
80% Grenache Noir, 15% Mourvèdre,
5% Syrah
Vinification : Vendange manuelle. Chaque 
parcelle est ramassée à son optimum de 
maturité et vinifiée séparément. Vinifica-
tion traditionnelle. La macération post-fer-
mentaire à chaud favorise l’extraction des 
tanins les plus soyeux.
Élevage : 15 mois en barrique puis assem-
blage.

AOP Collioure

Entre copains sur un 
beau plateau de char-
cuterie catalane.

Idéal sur une salade 
de jeunes pousses et 
gésiers confits.

Sublimera des cigalines 
de cochon marinées à 
la tomate confite et au 
basilic frais.

Superbe sur des feuil-
letés aux poires et 
fourme d’Ambert.

À PARTAGER

SUCRÉ/ SALÉ

SALADE

PLANXA

OUVRIR  }  30 mins avant
SERVIR  }  16 - 18°C

GARE  }  7 ans

Caves  
Maillol
Perpignan

ROUSSILLON

MADELOC

Notes de Dégustation

Jolie robe 
pourpre. 

Notes d’épices 
douces, fruits rouges 
mûrs et fraise.

Fruitée, juteuse, gour-
mande. Bel équilibre.
Tanins souples et 
soyeux.

SERALL

SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

MADELOC
Banyuls-  sur-Mer

Le domaine Madeloc se situe à Banyuls-sur-
Mer, au cœur du Roussillon.
Ce domaine a été repris en 2009 par 
Elise Gaillard, fille de Pierre Gaillard, célèbre 

vigneron de la Côte-Rôtie en Vallée du Rhône.
Le vignoble s’étend sur 18,5 hectares plantés 

des cépages régionaux, Grenaches noir, gris 
et blanc, Syrah, Carignan, Mourvèdre, Rous-
sanne et Vermentino.
Les sols sont composés en grande majo-

rité, pour ne pas dire exclusivement de 
schistes, ce qui donne des vins fins et 
délicats avec toujours de la fraîcheur et 
de la vivacité apportée par les courants 

marins issus de la mer méditerranée.
Les vins produits par le domaine sont en ap-

pellation Collioure pour les vins secs et Banyuls 
pour les vins doux naturels.

Une partie du vignoble est cultivé sur des échalas, 
selon les méthodes employées dans la Vallée du 
Rhône. 

Le domaine Madeloc est donc un domaine mê-
lant le savoir-faire rhodanien à la tradition du 

terroir catalan. 


