
ACCORDS
Terroir  :  
Schistes noirs, Vallée de l’Agly.
Cépage :
100% Syrah
Vinification : Vendange précoce.
Égrappage total. Macération de 10 jours.
Travail de vinification en infusion.
Élevage en cuve après fermentation 
malolactique.
Élevage : En cuve

IGP Côtes Catalanes

Entre copains sur un 
beau plateau de char-
cuterie catalane.

Idéal sur le poulet rôti 
de mamie !

Superbe sur un beau 
plateau de fromage.

À PARTAGER

FROMAGE

VOLAILLE

SERVIR  }  16 - 18°C
GARE  }  2ans

Caves  
Maillol
Perpignan

ROUSSILLON

MAS CREMAT

Notes de Dégustation

Jolie robe 
pourpre. 

Notes d’épices 
douces, cerise noire 
fraîche.

La matière du fin est 
très digeste, rafraîchis-
sant !

FA SI LA BOIRE

SEC
V I N



Caves  Maillol - Lundi au Samedi 10h -20h - Non-Stop  
Dimanche et Jours fériés 10h -12h30
cavesmaillol@gmail.com - 04 34 10 36 21

SAS Caves Maillol - RCS Perpignan 792 300 501 - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, veuillez consommer avec modération

www.cavesmaillol.fr - b o u t i q u e . c a v e s - m a i l l o l . f r

Le Mas Cremat est un domaine fami-
lial situé à Espira-de-l’Agly au cœur 
du Roussillon. Le vignoble s’étend 
sur 30 hectares avec un terroir ex-

ceptionnel, le long de la vallée de l’Agly, 
dominé par le massif du Canigou. Dans 
le plus grand respect pour l’environne-
ment et en harmonie avec ce terroir, 
Catherine, Christine et Julien Jeannin 

cultivent des cépages traditionnels 
méditerranéens qui sont parfaite-
ment adaptés à l’originalité du sol 

et au caractère extrême du climat 
catalan. 

La vigne est implantée depuis de lon-
gues années et le microclimat spécifique, 

chaleureux, allié à la terre a donné le nom de 
"Cremat" au domaine, qui signifie "Brûlé" en 
catalan. Les efforts sont largement récom-

pensés par cette terre qui offre aujourd’hui 
des vins profonds et élégants reconnus 

en France et à l’étranger pour donner 
toute la convivialité requise à une bonne 
table.

Espira- de- l’Agly

MAS CREMAT


